Geschmackuvoll feiern
und geniefen!

Fleischerei - Party-Service
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Man soll dem Leib etwas Gutes bieten,
damit die Seele Lust hat darin zu wohnen

Geschmackuvoll feiern
und genieflen!

...Lassen Sie sich von unserer Partyservicekarte inspirieren und
entfihren in eine Welt kulinarischer Gaumenfreuden.

Sie bildet das Fundament unseres Angebotes welches von klassischen
Mends Uber ausgefallene Buffets, Grillevents bis hin zu modernen
Fingerfood-Spezialitaten reicht.

Hochwertige Zutaten, Liebe bei der Zubereitung und groRe
Handwerkskunst zeichnen unsere Gerichte aus.

Gern beraten wir Sie umfassend in einem persénlichen Gesprach.
Verraten Sie uns einfach Ihre ganz individuellen Wiinsche und wir planen
Ilhre Feier genau nach lhren Vorstellungen.

Rufen Sie uns an oder besuchen Sie uns in unserem
Fleischerfachgeschaft in der Hermann-Lamprecht-Str. in Gnarrenburg.
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Von der Hand in den Mund
FingerfOOdSPEZialitéten (je Sorte mind. 10 Teile Preis pro Stiick)

Dattel im Speckmantel, Pflaume im Speckmantel 0,80€
KaseobstspieR 0,60€
Tomate-MozzarellaspieB, Schinken-Melonespiel} 0,70€
Antipastispield 1,50€
Kochschinken-Mozzarella-Rucolaspiel, Lachsrollchenspiel 1,20€
Blatterteigkugelminikugel mit Feta 0,90€
Blatterteigkugel mit Schinken/Kase 0,90€
Wrapsspiell Mexiko (vegetarisch) 0,90€
Wrapsspiell Putecurry / Wrapspiel® Italia 1,00€
Wrapsspiel’ Lachsdill 1,10€
Bruschetta, Crostini mit Blauschimmel 1,60€
Paprikaschiffchen mit Frischkase, Gefilltes Ei 1,00€
PeppadewspieR, Olivenspiel, Gef. Peperonispield 1,00€
Garnelenspiel3, Schweinefiletmedaillions 1,80€
Fischpraline 2,50€
Blatterteig mit Lachsfillung, Snackloffel mit Lachswrap 1,50€
Minifrikadellenspield 0,60€
Minischweineschnitzel 1,00€
Hahnchenminiknusperspiell, Hahnchenfiletspiel 1,20€
Pestordllchen am Spiel3, Patrosrolichen am Spiel3 1,20€
Sateballchen mit Erdnlissen 0,80€
Minidrilling mit Sour Cream und Lachsstreifen auf Snackloffel 2,00€
Rindfleischsate mit Erdnussdip 1,50€
Roastbeefrolichen, Kalbfleischrollchen 1,00€
kross gebratener Sesamstik vom Hahnchen 1,20€
Knuspermohren mit Parmaschinken im Blatterteig 1,80€
Schmandcrostini pikant mit Salamiwdirfeln 1,50€
Bruschetta a la Saltimbocca mit Parmaschinken 2,00€

Mini Wraps (Preis pro Stiick)

Gefiillt mit

Parmesan, Tomate, Ruccuola 2,50€
Lachs, Gurke, Eisbergsalat 2,80€
Curry, Pute, Ananas 2,50€
Thunfisch, Tomate, rote Zwiebel 2,80€
Kochschinken, Kase, Gurke 2,50€
Seranoschinken, getr. Tomate, Bergkase 2,80€
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Trendiges Fingerfood aus dem Glas

Gerosteter Speckspiel auf Apfel-Mango-Selleriesalat 2,00€
Gefllgelspield auf orientalischem Couscoussalat 2,00€
ScampispieR an Zwiebel-Ananassalat und Aioli 3,00€
Pestorolichenspield auf Gabelspaghettisalat 2,00€
PatrosrollchenspieR auf Tzazikikrautsalat 2,00€
ScampispieR auf Blattsalat 3,00€
Gef. Zuchiniréllchen auf Feldsalat 2,00€
Schinken-MelonenspieR auf Gurken-Melonensalat 2,00€
Hahnchenspield auf Obstsalat 2,00€
Entenbrustfilet auf Linsensalat 3,00€
Nordseekrabbensalat a la Sylt 4,00€
Minischnitzel auf hausgemachten Kartoffelsalat 2,00€
Salat von Roter Bete mit Apfeln und Walniissen 2,50€
marinierte Schafskdsewdirfel in Olivendl mit Krautern 2,50€
knackige Rohkoststiks auf Krauterdip 2,50€
marinierte Schafskasewdrfel in Olivenol mit Krautern 2,50€
Salat von der Entenbrust mit griinen Spargelstilicken,

Thai Dressing und Macadamia Niissen 3,00€
mariniertes Artischockenherz auf Seranoschinkenflocken 2,50€
hauchdiinn geschnittenen Roastbeefflockchen mit Rucola,
Parmesanspane, Kirschtomaten und Crema di Balsamico 3,00€

HeilRe Tapas: Fingerfood muR nicht immer kalt sein.
Entdecken Sie unsere vielfaltige Auswahl an heilRen Tapas

Bacon Bombs auf Tomatenragout mit Minitoasty 3,00€
Hahnchenknusper auf Wokreisgemise 3,00€
Minilasagne, Miniquiche 2,70€
Minirindfleischburger, Minipulledporkburger 3,00€
Minilachslasagne, MinistiBkartoffelgratin 3,00€
Schmandcrostini 1,50€

Moglich in Verbindung als Flying Buffet mit Service oder zum selber
aufwarmen wenn die Gaste eintreffen, lassen Sie sich beraten

Brotchenhalften (preis pro Stiick)

Mit Hackepeter, Fleischsalat, Mettwurst, Frischkase 1,85€
Kassler, Lachsschinken, Bratenaufschnitt, Kase, Ei 1,85€
Mit Lachs, Forelle, Matjes, Roastbeef 2,70€




Schnittchen (Minischwarz und Miniharburgerbrote)

Mit Hackepeter

Mit Kassler, Schinken, Mettwurst, Kase, Frischkase
Mit Roastbeef

Mit Lachs, Forelle

Mit Aal, Forelle, Garnelen

Schnittchensortimente
1. Kassler, Schinken, Mettwurst, Hackepeter,
Schnittkase, Frischkase

2. feinster ger. Lachs, Forelle, Bratenaufschnitt
Lachsschinken, Ei, Hackepeter, Salami,
Kase, Frischkase

3. feinster ger. Lachs, Forelle, Ei, Bratenaufschnitt,
Roastbeef, Lachsschinken, Kase, Mettwurst,
Frischkdse, Tomatemozzarellaspiel, Schinken-
melonespiel3, Kaseobstspield, Minifrikadellen-
spiel’, MinischnitzelspieR

Fingerfoodbuffet kalt / warm:
Currywurst to go—dazu Baguette,

Tomate- Mozzarellaspielle, Kasespielde,
Schinken-MelonenspieRe, Antipasti-SpieRe,
Buschetta, Minifrikadellen, Minischnitzel,
Datteln und Pflaume in Speckmantel,
gefillte Rollchen Varianten mit Rucola,
Frischkdasehdppchen,

WrapspieBe Mexiko, Wrapspiele italia

1,50€
1,70€
2,00€
2,00€
2,80€

(ab 10 Personen)
6 Teile 9,50€
10 Teile 13,50€

6 Teile 13,00€
10 Teile  17,00€

pro Person 18,50€

(ab 10 Personen)

pro Person 19,50€



Fingerfoodbuffets (ab 10 Personen)

Buffet 1

Buffet 2

Buffet 3

Partybrote Italia mit Mozzarella u. Stdlandische Salami,
Partybrote mit Frischkdse u. Lauch,Partybrote mit Schweine-
filet, Tomate —Mozzarella SpieRe, AntipastispieR,
Schinken—MelonenspieR, KasespieR, Wrapspiel Mexiko

und Pute Curry, Hdhnchenspielle mit ChilisoRe,

Patrosspiel’ auf Tzaziki— Krautsalat.

Satéballchen mit Dip pro Person 18,50€

Partybrote mit Lachs, Forelle, Ei, Kdse, Schinken, Salami

Tomate Mozzarella Spiel3e, Pflaume im Speckmantel,
Kochschinken—Mozzarellarucolarolichen, Bruchetta,
MinischnitzelspieBe mit Dip, MinifrikadellenspieRe,
WrapspieB —Lachsdill, KasespieRSchinken—Melonenspield

auf Gurken—Melonensalatim Glas pro Person 20,00€

Partybrote mit Lachs, Forelle, Ei, Kdse, Schinken, Braten
Hahnchenwiirfel in Thymian auf Hot Mango,

Datteln im Speckmantel, GarnelenspieBe mit Knobi — Dip,
Lachsrolichen auf Snackléffel, MinischnitzelspieR,

MinifrikadellenspieB, Mango Mozzarella SpieR,

Buffet 4

versch. geflillte WrapspieBe, Pesto Rollchen auf mediterranen
Nudelsalat im Glas, Crostini, kleine Glaser mit Pana Cotta,
Mangoptrree und Tiramisu pro Person 23,50€

(ab 15 Personen)

Minilasagne und MinistBkartoffelgratin warm, Minisand-
wiches belegt mit Mozzarella, Rucola, Seranschinken,
Roastbeef, Remoulade und Gurke, Kase, Ei und Gurke
marinierter Antipastispiel$, Tomate-MozzarellaspieR Wirfel
vom Schweinefilet in Honigsenfcreme mit Kirschtomaten
krosse Hahnchensesamstiks mit Dip, Minirindfleischfrikadelle
mit Dip, knackige Rohkoststiks auf Krauterdip, Lachstatar auf
Avocadocreme, Garnele auf Glasnudelsalat, Nordseekrabben-
salat, geschichteter Himbeer-Schokotraum mit Amarettinich-
runch und Mousse Blanc mit Frischobst

pro Person 25,50€




Fingerfoodbuffets (ab 15 Personen)

Buffet 5 Minischnitzel auf hausgemachten Kartoffelsalat
Roastbeefflockchen mit Rucola, Parmesan,
Kirschtomaten und Crema di Balsamico
mariniertes Artischockenherz auf Seranoschinkenflocken
Bruschetta a la Saltimbocca mit Tomatenragout und
Parmaschinken, Datteln im Speckmantel
Partyhdppchen bunt gemischt
Schmandcrostini pikant mit Salamiwdrfeln
Satespiel’ vom Rind mit Erdnusscreme
Minidrilling mit Sour Cream und Lachsstreifen auf Snackloffel
Miniwraps mit Chrunchy Chicken-Stick,
Rucola und leckerem Dip pro Person 24,00€

Herbstliches Fingerfood: (ab 15 Personen)
Kirbiscremesuppe, Crostini mit Schinkentatar,

Ziegenfrischkase mit Honig auf frischer Feige,
Schinken—Champignon—SpieR, Apfelsalat mit Roastbeefim Glas,
Schweinemedallions mit Roquefort u. Birne,

Minibrote mit Frischkase u. Kiirbis, Schinken, Bergkase.....

Matjesfilet mit Apfelmeerrettich auf Schwarzbrot,

Blatterteigkugeln mit Pilzragout, Tete de Moine Happen mit Feigen,
Apfeltraum im Glas und Moussé Schoko mit Birne (pro Person 24,50€)

Winterliches Fingerfoodbuffet: (ab 15 Personen)
Mohren—Ingwer Suppe, Entenbrustfiletcarpaccio auf Feldsalat,
Roastbeef—Rollchen gefiillt mit Rucola,

Crostini mit Gorgonzola u. getr. Tomaten,

Dattelnim Speckmantel, Entenbrustfiletspiels auf Linsensalat,

kleine Happchen mit Schweinefilet, Gansebrust,

Preiselbeerpastete und Roastbeef, Lachswrap mit frischen

Winterrettich, Hdhnchenfilet mit Mandelkruste,

Tete de Moine Happen, Zweierlei Mousse mit Kirschen,
Spekulatiuscrunch und Bratapfelmousse® (pro Person 25,50€)
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Fingerfood Friihling: (ab 15 Personen)

Spargelcremesuppe,

griine u. weile Spargelspitzen in Seranoschinken gerollt,
Barlauchminifrikadellen,

Minibrote mit Frischkdse u. Radieschen,
Lachsrollchen gefiillt mit Frischkdse u. Lauch,
Gemisesticks mit Dip,

Crostini mit Gorgonzolacreme,
Hahnchenwirfel in Barlauch Pesto,
Wrapspiell mit Barlauch Karottencreme
Erdbeeren — Spargel — Salat im Glas,

Moussé Vanille mit Erdbeeren

Schichtmoussé Schoko/Himbeer mit Chrunch pro Person 25,50€
Sommerliches Fingerfoodbuffet: (ab 20 Personen)
Tomatencremesuppe

Parmaschinken mit Melone,
Tomate Mozzarella SpiefRe fein mariniert, Wrapspiel} italienisch,
Zuchiniréllchen auf Feldsalat, Hihnchensesamsticks mit Dip
Antipasti Spiel3e fein mariniert, Pestordllchen auf Gabelspaghettisalat,
Wraps gefiillt mit Rucola,
getrocknete Tomate u. Parmesan,
GefliigelspieR auf orientalischen Couscous Salat,
Paprikaschiffchen mit Frischkase,
Mini Brote mit ital. Salami + Parmaschinken
Frischkdse mit Rucola u. Lachs, Tomate / Mozzarella
Pfirsichcheesecaketrifle
Beerentiramisu
pro Person 24,50€




Vorspeisenbuffets (ab 10 Personen)

Vorspeise
Italia:

Vorspeise
Friihling:

Kirschtomaten mit Mozzarella-Kugeln u. frischen Basilikum,
hausgemachte Antipasti — wie zum Beispiel:
Marinierte Paprika,
gefillte Champions und Zuchiniréllchen,
Uberbackene Auberginen,
Serano Schinken mit Honigmelone,
Oliven und Zuchini,
Vitello Tonato ( Kalbfleisch mit ThunfischsoRe )
Bruschettahdappchen
pro Person 11,50€
Als Hauptgericht 17,50€

griine u. weiBe Spargelspitzen gerollt in Serano Schinken,
Mango mit Mozzarella fein mariniert,
Karottenscheiben eingel. in einer Honig-Balsamico Marinade,
Putenrdlichen gefiillt mit Rucola, Mangochutney u. Parmesan
Partyhdappchen mit Frischkdse u. Radieschen,
Crostini mit Blauschimmel
Lachsrollchen gefullt
pro Person 10,50€
Als Hauptgericht 16,50€
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Familienbuffet ab 6 Personen (kaltes Buffet)

Gemischte Aufschnittplatte mit Bratenaufschnitt,

Schinken usw.

Gemischte Kaseplatte, 2 versch. Salate, Hackepeter pro Person 9,50€

Mit gemischter Fischplatte (Lachs, Forelle,
wahlweise Buglachsfilet, Lachsrolichen gefiillt pro Person 12,50€

Auf Wunsch mit Brotkorb und Butter pro Person 2,50€

Rustikales Buffet ab 10 Personen (kaltes Buffet)

Mit Kassleraufschnitt, Schinkenrollchen, Mettwurst,
Schinkenvariationen, Hackepeter, Medaillons vom

Schwein, Landfrischkdse, Kdsevariation

und Minifrikadellen pro Person 13,50€

Frihstiicksbuffet ab 10 Personen (kaltes Buffet)
Variationen von versch. Wurst-und Kasespezialitaten,

Hackepeter mit Zwiebeln, Frischkase, 3 versch. Salate,

Minifrikadellen, Lachsrolichen, Tomate-Mozzarellaspiel3,

Vanillequark mit Frischobst pro Person 15,00€

Gnarrenburger Buffet ab 15 Personen (kaltes Buffet)

Mit Roastbeef und Remoulade, Schweinefilet auf
Tomate-Basilikum-Schaum,

Schinken mit Honigmelone, Minifrikadellen,

Hahnchenwiurfel auf Hot-Mango

Edelfischvariation mit Graved SoRe, kleines gemischtes

Kasebrett mit Fruchtdekor, Tomate mit Mozzarella,

3 versch. Salate, Landfrischkase, Brot und Butter pro Person 20,00€
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Brunch Buffet ab 15 Personen (warm-kalt)

Schweinefilet in ChampignonrahmsoRe, dazu Spatzle,

Fischplatte mit Graved-SoRe, Aufschnitt und Kadseplatte,

Minifrikadellen und Minischnitzel, gek. Ei oder Rihrei,

Spielle mit Tomate-Mozzarella, Schinken mit Melone,

versch. Salate, Vanillequark mit Obst

Brot-Brotchenauswahl mit Butter pro Person 23,00€

Geraducherter Puter auf Platte garniert (ab 10 Personen)
Mit Obst und 3 verschiedenen Dipsol3en pro Person 11,00€

Geraucherte Putenbrust auf Platte garniert mit Obst
und 3 verschiedenen DipsoRen pro Person 12,50€

Buffet Hochzeitstag (ab 20 Personen)
Hochzeitsuppe, Rinderrouladen,

Schweinefilet mit Champignons in Rahmsol3e,
Hahnchenbrustfilet, dazu Currysolie,
Kartoffelgratin und Salzkartoffeln,

Gemiuseplatte mit Hollandaise

Frischsalatplatte mit Dressing, Minispargelrélichen,
Minifrikadelle, Hdhnchenknusperschnitzel,
Tomate-Mozzarella, Schinken mit Melone
Edelfischvariation, Kasevariation,

gemischter Brotkorb und Butter

Zitronencreme und Mousse Schoko pro Person 26,00€

Buffet Gawehn Spezial (kalt-warm) (ab 20 Personen)
Schweinefilet mit Tomate-Mozarella Gberbacken

Hahnchenfilet in ChampignonsahnesoRe, Minispeckkartoffel

Reis, Gemlseplatte mit Hollandaise, Minifrikadellen
Hahnchenminiknusper, Schinken mit Melone, gef. Spargelrdllchen
Edelfischvariation mit Graved SoRe, Tomate Mozzarella,

Kaseplatte mit Fruchtdekor, gem. Brotkorb mit Butter

Schoko Mousse mit Kirschen,

Vanille Mandarinenquark pro Person 24,00€
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Buffet Feinschmecker ab 30 Personen

Kalbsrouladen pikant gefillt mit Seranoschinken,
Rinderfiletspitzen mit Pfifferlingen in RahmsoRe,
Schweinefilet in milder Senfkruste,

Minispeckkartoffeln, Spatzle, Rosmarinkartoffeln,
Gemusevariation

Frische Blattsalate mit Mangodressing und Parmesan
Garnelen mit Dip, frische Nordseekrabben, Buglachsfilet
Geraucherter Lachs, gefiillte Lachsrollchen,

Roastbeef und Kasslerollchen,

Parmaschinken mit Honigmelone,

Hahnchenwiirfel auf Hot Mango,

Mango mit Mozzarella mariniert,

K&sevariation, Brotkorb und Butter

Waldbeerenmousse mit Mascarpone,

Quarkpfirsich Lasgne pro Person 33,00€

Vegetarisches Buffet: (ab 15 Personen)

Hallomigrillkdse auf mediterranen Pfannengemdise,
gefiillte Champignons mit Krauterfrischkase,

panierter Fetakase dazu Tzaziki,

Kartoffelgemisegratin,

frische Blattsalate mit Mangodressing u. Parmesansplitter,
hausgemachte Antipastivariation,

Tomate mit Mozzarella u. frischen Basilikum,

Wrapspielle mit vegetarischer Fillung,

Kasecarpaccio fein mariniert,

hausgemachter Landfrischkase,

gemischter Brotkorb und Buttervariation pro Person 19,50€
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Buffet Italia Classic: (ab 25 Personen)
Schweinerickensteaksin Champignonrahmsolie,
Putensteaks auf Blattspinat Giberbacken,
Rosmarinkartoffeln u. Minispeckkartoffeln,
Lasagne, Tortelliniin KisesahnesoRe,
Frischsalatplatte mit 2 versch. Dressings,
hausgemachte Antipasti Platte bunt gemischt,
Tomate mit Mozzarella u. frischen Basilikum,
Schinken mit Honigmelone,
Kasslerollchen u. Roastbeef Rollchen gefiillt mit Rucola
Kleine Kasevariation,
Bruschetta u. Brotkorb mit Butter

pro Person 22,50€

Buffet Italia Gourmet: (ab 25 Personen)

Saltimbocca vom Schweinefilet Hdhnchenbrustfilet mit Tomate —
Mozzarella Gberbacken,

Lachsfilet auf Blattspinat tiberbacken,

Rosmarinkartoffeln u. Kartoffelgratin,

Carpaccio vom Rinderfilet fein mariniert,

Vitello Tonato (Kalbfleisch mit Thunfischsol3e),

Garnelen auf Rucola mit Dip,

Lachsrolichen gefiillt,

hausgemachte Antipasti Variation,

Pflaume u. Datteln im Speckmantel,

Schinken mit Honigmelone,

Mango mit Mozzarella fein mariniert,

Bruschetta u. Crostini mit Blauschimmel,

frische Blattsalate mit Mango Dressing u. Parmesansplitter,
Kasevariation mit Frischkase,

Brotkorb u. Butter

Panna Cotta mit Mangopdurree,

Tiramisu pro Person 30,00€
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Buffet Athen: (ab 20 Personen)

Vorspeisenplatte mit:

Marinierten Oliven, Peperoni, Peppadew u. gefiillten Champignons,
Uberbackenen Auberginen,

Saganaki mit Tzaziki u. Fladenbrot

Gyrosgeschnetzeltes liberbacken,

Suflakiin Metaxasol3e,

Hahnchenbrustfilet gefiillt mit Feta u. Peperoni,

warmes Tomaten—Feta Pfannchen,

Djuwetschreis,

Krauterspalten,

Krautsalat u. bunter gemischter Salat pro Person 20,00€

Bayrisches Buffet: (ab 10 Personen)
Buffetl  Haxen,
bayr. Leberkas u. bayr. Weillwurst
mit stiRem Senf,
warmer Speckkartoffelsalat,
Bratkartoffeln,
Sauerkrautund Laugenbrezn
Obatzder, Radi u. Radieschen pro Person 15,50€

Bayrisches Buffet: (ab 20 Personen)
Buffet 2 Bratwiirste NUrnberger Art,
Hendlkeulen, bayr. Leberkas
Fleischpflanzerl,
Schinkenkrustenbraten
dazu Kartoffelpliree, Semmelknddel mit Rahmsolie,
Rotkohlu. Sauerkraut,
Brettljause mit Schinken
Salamispezialitaten,
PfefferbeiBer u. Landjager,
Leberkas Rollchen gefiillt mit Gewlirzgurke,
Bergkase,
bayr. Kdsewurstsalat,
Obatzder u. Laugengeback pro Person 20,00€
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Gawehn’s leckere Schnitzelwelt ab 10 Personen
Hahnchenschnitzel und Schweineschnitzel, dazu Pilze und Zwiebel
Bratkartoffel und Gemiseplatte mit Hollandaise

pro Person 13,50€

Schweine und Hahnchenschnitzel mit Champignon
und Zwiebel, Bratkartoffel und Gratin

Karotte, Bohnen und Gurkensalat

pro Person 13,50€

Hahnchenschnitzel und Schweineschnitzel, dazu Pilze und Zwiebel
Bratkartoffel und Gratin, Gemuseplatte mit Hollandaise

Karotte, Bohnen und Gurkensalat

pro Person 16,00€

Pro Meni ab 10 Personen 2 Sorten zur Auswahl

Mailander Schnitzelpfanne
Mit Tomaten, Paprikastreifen,
Creme Fraiche und Kase Uberbacken pro Person 13,50€

Sahneschnitzel
Mit Champignon und SahnesofRe liberbacken pro Person 13,50€

Schweizer Schnitzel
Mit Speck—Champignon, Kochschinken und
Kase Uiberbacken pro Person 13,50€

Hawai-Schnitzel
Mit Ananas, Kochschinken, Kase und
CurrysoRe tberbacken pro Person 13,50€

Schnitzel Pikanto
In einer Marinade aus Senf, Zwiebeln,
Petersilie und Creme Fraiche pro Person 13,50€

Dazu Bratkartoffeln, Frischsalatplatte mit Dressing oder Gemiiseplatte
mit SolRe Hollandaise
16




Meniivorschlage ab 10 Personen

1.

Pulled Pork in Barbecuesofle,
dazu Folienkartoffel mit Sour Cream
Cole Slow und Baguette pro Person 13,50€

. Hahnchenminiknusper,

Frikadellen, Minischnitzel, Chickenwings
Kartoffelsesamecken, bunter gemischter Salat,
SpezialsolRe, KnoblauchsoRe, ChilisoRe und Baguette
pro Person 13,50€

. Partyschnitzel, Minihaxe, Frikadelle und

Hahnchenkeule, dazu Kartoffelgratin,
Krautsalat, Baguette und Dips pro Person 13,50€

Schinkenkrustenbraten und Jagerbraten
dazu Bratkartoffeln und Gemiseplatte mit
HollandisesoRe, BratensoRe pro Person 13,50€

. SpieR- und Putenbraten, Bratensof3e, gemischte

Gemiiseplatte, Kartoffelgratin, Minispeckkartoffeln,
Kraut und Karottensalat pro Person 15,50€

Meni Festtag

Hochzeitsuppe, Spiel3-Puten-Schinkenkrustenbraten,

Bratensol3e, Kartoffelgratin, Minispeckkartoffeln, Gemdise-

Platte mit Hollandaise, bunter gemischter Salat  pro Person 17,00€

. Griinkohl mit Kassler, ger. Bauch, Pinkel

und Kohlwurst, Salzkartoffeln pro Person 13,50€

. Schweineriickensteaks in Champignonsahnesolie,

Putensteaks mit Friichten in einer CurrysoRe, Reis,
Krauterkartoffeln, bunter gemischter Salat pro Person 13,50€

Gyrosgeschnetzeltes liberbacken und Cevapcici
in Metaxasol3e, dazu Djuwetschreis, Minispeckkartoffeln
griech. Bauernsalat pro Person 13,50€
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Meniivorschldage ab 10 Personen
10. Rahmgeschnetzeltes mit Champignons,
Putengeschnetzeltes in Curry, Bratkartoffeln
und Reis Frischsalatplatte mit Dressing pro Person 13,50€

11. Putensteaks mit Ananas und Kase (iberbacken,
Schweinerickensteaks mit Tomate und Kase liberbacken
dazu Minispeckkartoffeln und Bratkartoffeln und
Frischsalatplatte mit Dressing pro Person 13,50€

12. Involtini von Hahnchenbrustfilet und
Schweinefilet mit Tomate und Feta Gberbacken
dazu Minispeckkartoffeln, Rosmarinkartoffeln
und buntes Pfannengemise pro Person 15,50€

13. Lasagne Bolognese,
Hahnchenbrustfilet auf Blattspinat Gberbacken,
dazu Rosmarinkartoffeln und Frischsalatplatte mit
mit Dressing, Baguette pro Person 14,50€

14.Rinderrouladen und Schweinerouladen,
Salzkartoffeln, SofRe, Rotkohl, gem. Gemiseplatte,
Gurken-,Bohnen-, Karottensalat pro Person 16,00€

15. Schweinefilet in milder Senfkruste und Rinderge-
schnetzeltes, Rotkohl, Speckbohnenbiindchen, Spatzle,
Knodel, Gurken-, Bohnen-, Karottensalat pro Person 16.50€

16. Menl Gnarrenburg
Schweinefilet in RahmsoRRe mit Champignons,
Rinderrouladen mit SoRe, Putenbraten, Kartoffelgratin
und Salzkartoffeln dazu Gemiuseplatte mit Hollandaise
und Frischsalatplatte mit Dressing pro Person 18,00€

17. Hdhnchenbrustfilets, Schweinefiletmedaillons, Rindersteaks,

in PfefferrahmsofRRe, dazu Champignons mit Zwiebeln, gemischte
Gemuseplatte, Rostkartoffeln, Kartoffelgratin und
bunter gemischter Salat pro Person 19,00€
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Meniivorschlage ab 10 Personen

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

Roastbeef mit RemouladensoRe, dazu
Bratkartoffeln und bunter gemischter Salat pro Person 15,00€

Meni Teufelsmoor

Entenbrustfilet gebraten dazu Orangensolle,
Schweinefilet-Medaillons mit Champignons,

Speckrosenkohl und Apfel-Rotkohl, Kartoffel-

gratin und Minispeckkartoffeln pro Person 19,00€

Entenbrustfilet gebraten dazu Orangensolie,
Rindersteaks, mit frischen Pilzen, Speckrosenkohl
und Apfelrotkohl, dazu Kartoffelgratin pro Person 20,00€

Lammriicken gratiniert und Schweinefiletmedaillons

mit Pilzen und Zwiebeln dazu Rosmarinkartoffeln,

Kartoffelgratin, Speckbohnenbiindchen

und Wirsingrahmgem{se pro Person 20,00€

Rinderbraten in feiner Bratensol3e, Hdhnchenbrust-

filets in ChampignonsahnesoRe, dazu Salzkartoffeln

und Miniknodel, Gemuseplatte mit Sofle Hollandaise

und Apfelrotkohl pro Person 16,50€

Saltimbocca von der Hahnchenbrust auf mediteranen
Pfannengemisek, leine Parmesanschnitzel vom Schweine-

riicken dazu SuRkartoffelgratin und Rosmarinkartoffeln

und Blattsalate mit Mangodressing, Kirschtomaten

und Parmesansplitter pro Person 17,00€

Kassler Riicken auf Spitzkohlgemiise und Hahnchenfilet im
Baconmantel auf frischen Champignongemiise, dazu
Minispeckkartoffeln und Rosmarinkartoffeln und bunte

Frischsalatplatte mit Dressing pro Person 16,00€
Allerlei Vegetarisches:
Saganaki pro Pers. 7,50€
Kohlrabischnitzel pro Pers. 6,50€
Hallomi im Gemisebett pro Pers. 7,50€
Gemiuseschnitzel pro Pers. 6,50€
Gemdusefrikadelle pro Pers. 6,50€
Tomate-Fetaauflauf pro Pers. 6,50€
geflllte Champignons mit Frischkdse pro Pers. 6,50€
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Grillparty

Gawehn's rustikale Grillplatte:

Gemischte Grillspezialitdaten lecker gewiirzt oder mariniert
vom Schweinenacken, Schweineriickensteaks, Gefligel,
Grillbauch, Gawehn's Grillbratwurst

*Abholpreis zum selber grillen pro Person 6,50€
(incl. 7% Mwst.)

Gawehn's Feinschmecker Grillplatte:

Gemischte Grillspezialitdten herzhaft gewirzt oder

mariniert vom Schweinenacken, Schweinerlcken,

Grillbauch, Gefliigel, gemischte Grillspiel3e wie z.B.

(Fetahacksteaks, HahnchenspielRe, Grilltaschen,

Schinkenfinger, Hackspielle usw.),

Gawehn's Grillwirstchenspezialitaten * pro Person 8,50€

Gawehn's Gourmet Grillplatte:

Gemischte Grillspezialitaten lecker gewdrzt oder

mariniert vom Rindersteak, Schweinenackensteak

und Ruckensteak, Geflligel, gemischte Grillspiele,

(wie z.B. GyrosspieRe, feurige HackballchenspieRe,

HahnchenspieBe, Frischkdsetaschen, Kdsehacksteaks usw.),

Gawehn's Grillwirstchenvariationen (wie z.B. Moorknacker,

Krakauer, Schinkengriller, Minigriller usw.)

Kartoffelgrillspiel3e * pro Person 10,00€

Gawehn's Exklusiv Grillplatte:

Gemischte Grillspezialitaten lecker gewlrzt oder

mariniert vom Rindersteak.

Gemischte Schweinesteaks mager und durchwachsen,

Gefligel, Lamm, Scampispiele

mit Krdutermeersalz, Gawehn's Grillwiirstchenauswabhl,

gem. Grillspiel3e (wie z.B. Hackfackeln, HalloumispieRe,

Zuchinispielle, FiletspieRe usw.)

Kartoffelgrillspiel3e, kleines Tomate-Fetapfannchen * pro Person 14,00€
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Grillparty

Grillbuffet Rustikal: ab 10 Personen

Gemischte Grillspezialitaten vom Schweinenacken,
Schweinericken, Gefllgel, Grillbauch,

Gawehn's Grillbratwurst dazu hausgemachter
Kartoffelsalat, Nudelsalat, bunter gemischter Salat,
SpezialsolRe, KnoblauchsoRe,

Baguette und Krauterbutter *

Ab 40 Personen frisch vor Ort gegrillt

Grillbuffet Feinschmecker: ab 10 Personen
Gemischte Grillspezialitaten vom Schweinenacken,
Schweineriicken, Grillbauch, Gefliigel, gemischte
Grillspielde aus der Gawehn-Spiel3-Vielfalt,
hausgemachte Grillwiirstchenspezialitaten,
KartoffelgrillspieRe dazu Kartoffelsalat,
mediterraner Nudelsalat, griech. Bauernsalat,
Tomate mit Mozzarella, Sommersalat, Tzaziki,
Spezialsol3e, Fetacreme,

Baguette gemischt und Krauterbutter *

Ab 40 Personen frisch vor Ort gegrillt

Abholpreis ab

10 Pers. zum

selber grillen

pro Person 11,50€
(incl. 7% Mwst.)

pro Person 16,50€

(incl. 19% Mwst.)

Abholpreis ab
10 Pers. zum
selber grillen

pro Person 16,50€

(incl. 7% Mwst.)

pro Person 22,50€

(incl. 19% Mwst.)

Gerne grillen wir ab 40 Personen vor Ort mit unseren Holzkohle- oder
Gasgrills, damit Sie sich ihren Gasten widmen kénnen. Grillservice pro
Servicekraft und Stunde 29,-€ / Grillt der Chef persénlich pro Stunde 45,-€.
Bei Dienstleistungen miissen wir auch bei den Speisen immer die
erhdhten 19% Mwst. berechnen.
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Grillbuffet Exclusiv: (ab 20 Personen)
Gemischte Grillspezialitaten vom Rindersteak,
Schweinesteaks mager u. durchwachsen,
Geflligel, KartoffelspieRe, Scampi SpieRe,
verschiedene bunte Grillspiel3e,
Grillwurstspezialitaten, Rosmarinkartoffeln,
warmes Tomaten — Feta Pfannchen,
hausgemachte Antipasti Variation,
frische Blattsalate mit Mango Dressing,
Gurken — Melonensalat,
Ceasers Salat mit Bacon,
fein marinierte Mango mit Mozzarella,
bunter gemischter Salat mit Joghurt Dressing,
Tzaziki, Feta Creme, SpezialsoRe,
gemischtes Baguette u. Krauterbutter
(Abholpreis zum selber grillen) pro Person 22,00€

(incl. 7% Mwst.
Ab 40 Personen frisch vor Ort gegrillt pro Person 31,00€
(incl. 19% Mwst.
Geburtstagsparty rustikal
Braten im Brotchen (2 pro Person)
Gyrosbraten vom Schweinenacken und Putenbraten
aufgeschnitten, dazu Krautsalat, Brotchen
Spezialsofde und Knoblauchsol3e pro Person 10,00€

Ab 50 Personen, frisch vor Ort aufgeschnitten:
Rinderhifte im Ganzen Sous Vide gegart,
butterzart in feinen Scheiben geschnitten,
dazu unser hausgemachtes RUB und Pfefferrahmsole
Am Buffet
Schweinefiletmedaillons, dazu frische Champignons und Zwiebel
Hahnchenbrustfilets mit Tomate und Mozzarella tiberbacken,
dazu Rostkartoffeln und Minispeckkartoffeln,
bunte Gemuseplatte mit SoRe Hollandaise,
griechischer Bauernsalat, frische Blattsalate mit Mangodressing
Gurken/Melonensalat, Tomate mit Mozzarella+Bassilikumpesto,
Sommersalat mit Bacon
pro Person 26,00€
(incl. 19% Mwst.
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Frontcooking/Riesenpfannenessen
ab 40 Personen:

Aus der Riesenspanne durch Servicepersonal zubereitet

1. Schweinenackensteaks und Hahnchenbrustfilet mariniert,
Rahmgeschnetzeltes, Bratkartoffeln, Kartoffelgratin,
frische Champignons, Sommersalat, Krautsalat,
griech. Bauernsalat, Tomate Mozzarella,

Nudelsalat, Tzaziki, Knobi- und Spezial-Dip,

gemischter Brotkorb pro Person 22,50€
(incl. 19% Mwst.)

2. Schweinefiletmedaillons, Rindersteaks und
Hahnchenbrustfilets, frische Champignons,
Bratkartoffeln, Minispeckkartoffeln,
Schichtsalat, Tomate Mozzarella,
griech. Bauernsalat, Apfel-Mango-Selleriesalat,
Spitzkohlsalat, SpezialsoRe, KnobisoRe,

Fetacreme, Brotkorb und Krauterbutter pro Person 26,50€
(incl. 19% Mwst.)

3. Schweinefiletmedaillons, Rindersteaks,
Scampi, frische Champignons; Bratkartoffeln,
Rosmarinkartoffeln, Mango mit Mozzarella,
Antipastivariation, frische Blattsalate mit Parmesan +
Minitomaten und Zwiebeln, med. Nudelsalat,
Gurken-Melonen-Salat, SpezialsoRe,
Barlauchcreme, KnoblauchsolRe,

Baguette und Krauterbutter pro Person29,50€
(incl. 19% Mwst.)
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Spanferkel — Meniis ab 30 Personen

(unter 30 Personen bieten wir Thnen Spanferkelbraten an)

Spanferkel mit Bratkartoffeln, Sauerkraut,
Spezialsofle, KnoblauchsoRe, Tzaziki und (Abholpreis, incl. 7% Mwst.)
gemischten Brotkorb pro Person 15,00€

aufgeschnitten durch Personal, incl. 19% MwsSt.

pro Person 19,50€

Spanferkel mit Kartoffelsalat, Nudelsalat,
Sommersalat, Krautsalat, griech. Bauernsalat, (Abholpreis, incl. 7% Mwst.)
Spezialsof3e, KnoblauchsolRe pro Person 16,00€

aufgeschnitten durch Personal, incl. 19% MwSt.

pro Person 20,50€

Spanferkel mit Bratkartoffeln und Kartoffelgratin,

Krautsalat, Schichtsalat, griech. Bauernsalat, Nudelsalat,

Tzaziki, SpezialsoRe, Remoulade, (Abholpreis, incl. 7% Mwst.)
Brotkorb und Krauterbutter pro Person 17,00€

aufgeschnitten durch Personal, incl. 19% MwSt.

pro Person 22,00€

Gerne schneiden wir lhnen das Spanferkel bei lhnen vor Ort aus unserem
Schaubackofen auf, damit Sie sich lhren Gasten widmen kénnen.
Servicekraft vor Ort; pro Stunde 29,-€

schneidet der Chef personlich auf: pro Stunde 45,-€

Wir bieten IThnen auch gerne Lamm im Ganzen, mariniert in provenzialischer
Knoblauchbeize oder ganze Puten lecker gerduchert.

Bei Dienstleistungen immer die erh6hte Mwst. 19%

Mal was anderes aus dem Schaubackofen: (ab 30 Pers.)
Ganze Puten im Schaubackofen gegrillt,

Kartoffelgratin, Rostkartoffeln,

frischer Salat mit Joghurt Dressing,

Mango mit Mozzarella,

Schichtsalat mit Eisberg und Bacon, pro Person 17,00€
Apfelkarottensalat, Couscous Salat, incl. 7% Mwst.
ChiliSOBe; SpezialsoBe, KnObIaUCh' aufgeschnitten durch Personal, incl. 19% MwsSt.
soRe, Baguette und Krauterbutter pro Person 21,50€
GyrosspieR:

Die griechische Spezialitat zum selber grillen:

Gyrosfleisch proKg 8,90€
Leihgebihr fur den Grill pro St. 15,00€
Djuwetschreis, Krautsalat,

Tzaziki und Fladenbrot pro Person 6,00€
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Beilagen

Kartoffelgratin

Salzkartoffeln

Bratkartoffeln

Gemiiseplatte

Spatzle, Nudeln

Ofenkartoffeln mit Quark

frische Champignon

Rotkohl

Rosenkohl

Salatplatte ( mit 2 Dressings )
Sauerkraut

Bohnengemiise ( mit Speck und Zwiebel )
Tomaten-, Safran-, Curry-, Weiller- Reis
Kartoffelknédel / Semmelknédel
Minikartoffeln im Bauchspeckmantel
Blumenkohl - Broccolieauflauf
Gemduselasagne / Gemisegratin

SuBkartoffelgratin
Krauterkartoffeln / Rosmarinkartoffeln
Kohlrabigemiise in Rahm

Mediteranes Pfannengemiise
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pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

2,80 €
2,50 €
2,80 €
3,50 €
2,50 €
4,00 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
3,00 €
2,50 €
2,50 €
2,00 €
2,50 €
4,50 €
3,50€
3,50 €
4,50 €

2,50 €

3,00 €

4,00 €




Braten
Flr Feiern mit mehr als 8 Gasten ( pro Person 375g.)

SpielRbraten ( Nacken gewdirzt ) pro Person 6,50 €
Zigeunerbraten pro Person 6,50 €
( Paprika/zZwiebelftllung )

Husarenbraten pro Person 6,50 €
( Nacken mit Frischkase )

BurgundernuBbraten pro Person 6,80 €
Schinkenkrustenbraten pro Person 6,80 €
Jagerbraten pro Person 6,50 €
( Nacken mit Jagermett )

Schwedenbraten pro Person 6,50 €
( mit Dorrobst - Fillung )

Farmerbraten pro Person 6,50 €
( Kochschinken, Kase und Zwiebeln )

Gyrosbraten pro Person 6,50 €
( mit Gyroskrautern gewiirzt & frischen Zwiebeln )

Kassler in Blatterteig pro Person 8,00 €
Lummerbraten vom Schweineriicken pro Person 7,50 €
Kassler Nackenbraten pro Person 6,50 €
Schweineriicken mit einer Paprikakruste pro Person 7,50 €
Rinderbraten mit deftiger Wiirzung pro Person 8,50 €
Schweinefilet - Topf pro Person 7,90 €
( mit Champignon)

Schweinefilet in Senfkruste pro Person 7,90 €
Pestobraten vom Schweineriicken pro Person 7,50 €
Schweinebraten mit Honig-Senfkruste pro Person 7,50 €
Rinderrouladen ( 2 Stiick) pro Person 8,00 €
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Braten2

Schweineschnitzel (2 Stlick a100g) pro Person 5,50 €
Putengeschnetzeltes pro Person 6,90 €
mit verschiedenen SolRen

Putenbrust gep. als Putenbraten pro Person 6,50 €
Putenschnitzel / Hdhnchenschnitzel pro Person 6,00 €
(2 Stiick a100g)

Geschnetzeltes vom Schwein pro Person 6,50 €
mit verschiedenen SolRen

Grill - Haxen pro Person 5,50 €
Kaseschinkentorte pro Person 6,50 €
Lasagne / Zwiebelkuchen / Tortellini pro Person 6,50 €
Rotbarschfilet in Eihdlle pro Person 8,50 €
Lachsfilet auf Blattspinat pro Person 10,50 €
Uberbacken oder im Gemiisebett

Scampipfanne mit Wok-Gemiuse pro Person 11,50 €
Matjesfilets in Variationen pro Person 8,50 €

Probieren Sie unsere Quiche - Spezialititen

Quiche mit: pro Stick 26,00€
Salami, Zwiebeln und Kase

Kochschinken, Champignon, Kase

Lauch, Speck und Kase

Tomate, Feta und Salami

Spargel, Schinken, Kase

Lachs, Blattspinat und Kase pro Stick 28,00€
...... oder individuell nach Ihren Wiinschen
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Frischsalate

Alle Salate sind ohne Konservierungsstoffe hergestellt

Krautsalat
Tortellinisalat

Kartoffelsalat
bunter Kartoffelsalat oder Nudelsalat

Erdbeer - Spargelsalat

Mais - Bohnensalat

Gurken / Melonensalat

Sommersalat mit gerésteten Schinken
Griechischer Salat mit Feta / Spitzkohlsalat
Gurkensalat, Tomatensalat,

Bohnensalat, Karottensalat,
bunter gemischter Salat

Glasnudelsalat, chinesischer Nudelsalat,
mediteraner Nudelsalat

Schichtsalat mit Ananas
oder mit Eisberg & Erbsen

Zwiebelorangensalat mit Feta
Frihlingssalat oder Porreesalat
Tomate Mozzarellasalat

Apfel - Mango - Selleriesalat

Kase - Wurstsalat

Speckkartoffelsalat ( warm oder kalt )

Gemischter Salat mit Gorgonzola,
Speckstreifen u. gebr. Birnen

Couscous oder Bulgursalat

Linsensalat
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jekg
jekg
jekg

jekg
jekg
je kg
jekg
jekg
je kg
jekg

jekg

jekg

jekg
jekg
jekg
jekg
je kg
jekg
jekg

jekg
jekg

8,90 €
13,90 €
12,90 €

17,90 €
10,90 €
16,90 €
11,90 €
13,90 €
11,90 €
12,90 €

14,90 €

12,90 €

14,90 €
13,90 €
14,90 €
16,90 €
13,90 €
10,90 €
15,90 €

17,90 €
17,90 €



Suppen zum Sattessen
pro Person 0,750 Itr.,, Mindestbestellmenge 5 Itr.

Kirbiscremesuppe

Erbseneintopf

Niedersachsische Hochzeitssuppe
Gulaschsuppe

Brokkolicreme - Suppe
Kartoffelsuppe

Spargelcreme- / Tomatencreme-
oder Gemiisecremesuppe

Champignoncremesuppe

Putencurrycremesuppe mit Obst
und Putenstreifen

Gyrossuppe
Chili con Carne

Kase - Hack - Suppe

Saucen
BratensoRe heif3
Sauce Hollandaise
Remouladensauce
Gawehn Spezial Sauce / KnoblauchsoRe
Fetacreme / Barlauchcreme / Mexicocreme
Dressing - Saucen
Tzaziki

Landfrischkase

pro Liter
pro Liter
pro Liter
pro Liter
pro Liter

pro Liter

pro Liter

pro Liter

pro Liter
pro Liter
pro Liter

pro Liter

pro Liter
pro Liter
pro Liter
pro Liter
pro Liter
pro Liter
je kg

je kg
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6,95 €
5,95 €
6,95 €
7,50 €
595€
595¢€

6,95 €
6,95 €

7,50 €
7,50 €
6,95 €
6,95 €

6,00 €
9,00 €
9,90 €
10,90 €
11,90 €
9,90 €
10,90 €
16,99 €



SiiBspeisen - Spezialitaten

In trendigen Schalen serviert oder in kleinen Glasern hiibsch dekoriert,

ganz nach lhren Wiinschen.

Rote Gritze mit Vanille SoRe

After Eigth Mousse mit Eierlikor

Mousse au chocolat, Erdbeere, Vanille, Waldbeere

Vanille-Mandarinenquark / Quarkcreme
mit Roter Gritze

Waldbeerenmousse mit Mascarpone
Frischobstplatte / Obstsalat
Pfirsich - Quarkcreme / Pfirsich - Quarklasagne

Zweierlei Moussé mit Kirschragout
und Spekulatiuschrunch

Mousse Schoko auf Williams-Christ Birnen
Moussé Vanille mit Obstsalat

Melonen Tiramisu / Waldbeer Tiramisu / Tiramisu
Moussé Blanc mit Frischobst/Himbeertraum

Mascarpone Creme mit Erdbeeren ( Saison )
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pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

3,00 €

3,50 €

3,50 €

3,00 €

3,50 €

3,50 €

3,00 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

4,00 €



SiiBspeisen - Spezialitaten

Panna Cotta mit Mango Plirree oder Himbeer
Plurree

Limonenyoughurt Creme / Orangencreme
/ Zitronencreme

Kokosmoussé mit Erdbeerplirree
Bayrisch Creme mit Frischobst

Frisch vor Ort fiir Sie zubereitet:
Kaiserschmarren mit Apfelmus u. Sahne

Eisbuffet mit Sahne und verschiedenen Sof3en
Erdbeer-Tiramisu

Schichtmoussé, Schcko / Himbeer mit
Amarettini Chrunch

Quarkbeerendessert mit Kekschrunch
Cockie-Mascarponecreme mit Trauben
Geschichteter Schokotraum

Joghurtcreme mit Haferflocken und Honig

Brownie - Erdbeer - Vanille - Dessert
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pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

pro Person

3,50 €

3,50 €

3,50€

3,50 €

5,00 €
5,00 €
3,50€

3,50 €

3,50€
3,50€
3,50€

3,50 €

3,50 €




[T

Zubehoribersicht
gereinigt ungereinigt

zurlick zuriick
Porzellanteller weiR 24cm je Stuick 0,20 € 0,60 €
Porzellanteller weiR 19cm je Stuck 0,20 € 0,50 €
Kaffeetasse mit Untertasse je Stiick 0,20 € 0,60 €
Glasschalchen ( Nachtisch, Salat) je Stuck 0,20 € 0,45 €
Besteck (Messer und Gabel) je Stuck 0,20 € 1,00 €
Suppenteller & Loffel 0,30€ 1,00 €
Kuchengabel, Teel6ffel je Stuick 0,20 € 0,80 €
Verleih nur in Verbindung mit Getranken:
Sektglaser, Weinglaser je Stuck 0,20 € 0,80 €
Biergldaser mit Henkel je Stuck 0,20 € 0,80 €
Biergldser, Schnapsglaser je Stuick 0,20 € 0,80 €
Holzkohlegrill mit Rader ( ohne Kohle ) je Stiick 20,00 €
Holzkohlegrill mit Rdder ( mit Kohle) je Stick 40,00 €
Gyrosgrill je Stick 15,00 €

Getranke, gekihlt angeliefert (in Kommission)

Imbisswagen (nur bei Abnahme von Fleisch & Wurstwaren) 100,00 € gereinigt zuriick
Anlieferung (im Umbkreis von 5 km) 10,00 €

AuBerhalb dieses Bereiches missen wir 1,00 € pro km berechnen

( Bitte sorgen Sie fir eine ungestorte ebenerdige Anlieferung oder stellen
Sie unserem Auslieferungsfahrer Hilfspersonal zur Seite )

Auf- und Abbau, Zubehor pro Person und Stunde 29,00 €

Servicepersonal pro Person und Stunde 29,00 €

Grillpersonal / Spanferkel aufschneiden 29,00 / 45,00 €
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Alle Geschirrleihartikel liefern wir lhnen gewaschen, eine Verstaubung ist
allerdings moglich. Bitte prifen Sie das Geschirr bei Anlieferung. Angeschlage-
nes Geschirr miissen wir lhnen leider in Rechnung stellen. Die Leihgebihr gilt
fir jeweils 3 Tage. Das Geschirr sollte sauber zurlickgebracht werden, ansonsten
berechnen wir eine Reinigungsgebubhr.

Bei Geschirrriickgabe ist die Rechnung bar zu begleichen.

Unser Service bedient Sie punktlich zu lhrer angegebenen Zeit.

Sollten dennoch kleine Zeitverschiebungen durch vorhersehbare Umstande
entstehen, bitten wir um Verstandnis. Bei Lieferausfall durch hohere Gewalt
besteht kein Rechtsanspruch. Fir die leihweise zur Verfligung gestellten
Buffetgegenstande haftet bei Beschadigung oder Verlust der Besteller.

Die Allergeninfo fir die Produkte halten wir in einer extra Tabelle fir Sie bereit.

Wir bitten um Ihr Verstandnis, dass Platten, Warmhaltebehalter usw. in
gesauberten Zustand zurickzugeben sind. Andernfalls miissen Reinigungskosten
und die erhohte MwsSt. berechnet werden.

Letzte Anderungen fiir Ihre Feier sind bis 5 Tage vor der Veranstaltung méglich!

Alle bisherigen Prospekte und Preise verlieren hiermit ihre Giltigkeit.
Preisanderungen und Druckfehler vorbehalten. Stand: Juni 2019

Bitte beachten Sie, dass alle Speisenpreise als AuBerhauspreise kalkuliert
sind. Nehmen Sie Geschirr oder Bedienungspersonal in Anspruch, gilt laut
Gesetz auch fiir Speisen,

der erh6hte Mehrwertsteuersatz von 19%,

statt der einkalkulierten und ausgewiesenen 7%.

Offnungszeiten

Montags geschlossen
Dienstags 07:30 - 13:00 h & 14:30 - 18:00 h
Mittwochs 07:30 - 13:00 h

Donnerstags 07:30 - 13:00 h & 14:30 - 18:00 h
Freitags 07:30 durchgehend bis 18:30 h
Samstags 07:00 - 12:00 h

Bitte beachten Sie wahrend der Ferien die geanderten Offnungszeiten
Unsere Bankverbindungen:

Sparkasse Rotenburg-Bremervérde Volksbank Osterholz-Scharmbeck
IBAN DE40 2415 123500002097 00 IBANDE77291623944012553000
Swift-Bic BRLADE21ROB Swift-Bic GENODEF10HZ
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e SUPERIOR BEEF e

Was steckt dahinter?

Ganze Rinderriicken werden 3-8 Wochen am Knochen ohne Vakuumbeutel in unserem neuen
Reifeschrank abgehangen. Dabei reift das Fleisch, es wird zart und aromatisch. Im Gegensatz
zur Vakuumreifung entsteht aber keine Milchsiiure, die das Fleisch siiuern konnte. Dadurch
bleibt der natiirliche Geruch und Geschmack des Fleisches erhalten.

Sind lingere Reifezeiten besser?

Das kann man so nicht sagen. Die Zartheit ist nach ca.3 Wochen Reifezeit am stirksten
ausgepriigt. Danach verliert das Fleisch durch Verdunstung weiter an Gewicht und das Fleisch
wird wieder etwas fester, dafiir bildet sich aber der Eigenschmack weiter aus. Unser
Verkaufsteam informiert Sie gerne iiber die Reifezeit der einzelnen Stiicke.

Wie hoch ist der technische Aufwand?

Sehr hoch. Damit das Fleisch reift und nicht verdirbt, miissen Temperatur, Luftfeuchte und
Luftwechsel aufwendig geregelt werden. Dies geschieht in unserem neuen Reifeschrank.

Ist denn nun Vakuumgereiftes Steakfleisch schlecht?

Nein, nur anders.

TSR NNNN

Sind die gekauften Steaks lange haltbar?

Nein. Transportieren Sie die Steaks gekiihlt oder nur iiber einen kurzen Zeitraum und
———————————— verbrauchen Sie diese innerhalb von 2 Tagen. Bei fertig gereiften Dry-Steaks schadet ein kurzes
Vakuumieren (dann ca.10Tage lagerfihig) oder schnelles Einfrieren nicht(lagerfihig dann ca.2
e —— Monate).

= S | Tipps zur Zubereitung:
Nehmen Sie die Steaks 1-1,5 Stunden vor der Zubereitung aus dem Kiihlschrank, damit diese Raumtemperatur

annehmen konnen. Wenn Sie in der Pfanne braten: Verwenden Sie Butterschmalz. Pfanne oder Grill hoch erhitzen.

Steaks je Seite sehr heifl 1 Minute anbraten. Steaks von der Hitzequelle nehmen und in Alufolie ein-wickeln. Bei ca.

B EI UNS 80-90 Grad nun ca. 8-10 Minuten nachziehen lassen. Dies geht gut im Backofen oder am Rand-bereich des Grills.
= Die Steaks sind dann medium , ansonsten miissen die Zeiten verkiirzt (englisch) oder verlingert (durch) werden. Bei

IM GE S CHAFT Steaks iiber 2,5 cm Dicke oder sehr hohen Anspriichen an die Genauigkeit des Garergebnisses miissen Sie in der
Mitte des Steaks die Kerntemperatur messen, 58 Grad entsprechen dann medium. Alle anderen Methoden wiren

o zu ungenau. Steaks erst kurz vor dem Servieren je nach Geschmack wiirzen.
ERHALTLICH

BESTES FLEISCH - BEI UNS FUR SIE ZUHAUSE GEREIFT



Aus unserem Route 66 BBQ Smoker ab 100 Personen
Pulled Pork Burger mit Cole Slaw und selfmade Barbecuesol3e im leckeren Burgerbun.

Rindfleischburger aus besten regionalen Beef klassisch im Gourmetburgerbun, wahlweise
mit Cheddarkase, frischen Salat, Tomaten, Gurken, hausgemachter Zwiebelmarmelade
und selfmade Burgertopping, Hahnchenspiess mit Ananas und Bacon,

Hahnchenspiesse Paprika

So nebenbei dazu:

Ceasers Salat mit Bacon und Croutons,Blattsalate mit Mangodressing , Parmesansplitter
und Kirschtomaten, hausgemachte Antipasti, bunt gemischt wie z.B. Zuchini, Auberginen,
Paprika, gefillte Pilze, Karotten, Gberbackene Auberginen, Tomate mit Mozzarella fein
mariniert mit Basilikumpesto, griechischer Bauemsalat mit Feta, Taccosalat, SpezialsoRe,
Knoblauchsole, Fetacreme, Baguette

Teller und Besteck ungereinigt zuriick pro Person 26,50 € f
Bedienung des Smokers wahrend der Essenszeit zuzigl. 19% MwsSt.

optional Dessertbuffet:

gegrillte Ananas im Smoker dazu Vanilleeis, Marshmellowsandwich, in kleinen
Minitubes, Panna Cotta mit Mangoplirree, Kokosmousse mit Erdbeerpiirree,
Waldbeertiramisu, Schichtmousse Schoko /Himbeer mit Amarettinichrunch,

Vanillemousse mit Frischobst pro Person 3,80 €
zuzugl. 19% MwSt.

Aus unserem Routte 66 Smoker frisch vor Ort zubereitet
Beef Brisket, Puter am Spiel zart und saftig, Bacon Bombs gefiillt, mit herzhaften Cheddarkase,
Pulled Pork Burger, mit allem was dazu gehort
So nebenbei dazu:
Baked Potatoe mit selfmade Sourcream, Kartoffelspalten Tex Mex , Mediterane Gemusepfanne,
frische Champignons mit Zwiebeln, Ceasers Salat mit Bacon und Croutons, Tacco Salat
crispy spice, mediteraner Nudelsalat, bunter Bauernsalat mit Feta, Tomate meets Mozzarella
mit frischen Basilikumpesto, frische Blattsalate mit Mangodressing, Kirschtomaten und
Parmesansplitter, Schichtsalat, Baguetteauswahl und hausgemachte Butterkreation
Geschirr passend dazu ungereinigt zuriick

- . pro Person 33,50 €
Betreuung des Smoker wahrend der Essenszeit Zuziigl. 19% MwSt.

Entrecote im Ganzen gegrillt

fein aufgeschnitten mit hauseigenen Rub verfeinert, Hdhnchenspiesse mit Ananas im
Baconmantel, Curry Style, Schweinefilet Pesto Rosso im Ganzen gegrillt und frisch vor Ort
aufgeschnitten, dazu kleine Drillinge verfeinert mit Rosmarin-Meersalz, Minispeckkartoffeln
mit wiirziger Sof3e, Honig- Tymian Karotten mit cremigen Feta, frische Champignons mit
Zwiebeln hausgemachte Antipasti wie z.B. Zuchini, Gberbackene Auberginen, gefiillte
Champignons, marinierte Karotten, Paprika, Oliven etc. Rucolacarpaccio mit Bergkasesplitter
und bunten Beeren fein mariniert, Mangospalten mit Mozzarella, bunter Bauernsalat mit Feta,
Gurke trifft Melone frisch und fruchtig, Blattsalate mit Mangodressing, Kirschtomaten und
Parmesansplitter, Bruschettahdppchen, Fetacreme, SpezialsoRe, Knoblauchsofe,

Buttervariation und Baguetteauswahl pro Person 36,00 €
zuzugl. 19% MwsSt.
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Fleischerei - Party-Service

Anschrift:
Gawehn Party-Service
Hermann-Lamprecht-Strale 43
27442 Gnarrenburg

Inhaber: Stefan Gawehn, Fleischermeister
Tel.:04763 /8178 +Fax: 04763 /627057
eMail: gawehn fleischerei@ewetel.net
Internet: www.partyservice-gawehn.de
Facebook: Fleischerei und Partyservice Gawehn

Geschmackvoll ferern und genieflen!



