Geschmackvoll ferern
und genieflen!

Fleischerei - Party-Service






Man soll dem Leib etwas Gutes bieten,
damit die Seele Lust hat darin zu wohnen

Geschmackvoll ferern
und genieflen!

...Lassen Sie sich von unserer Partyservicekarte inspirieren und
entfihren in eine Welt kulinarischer Gaumenfreuden.

Sie bildet das Fundament unseres Angebotes welches von klassischen
Mens Uber ausgefallene Buffets, Grillevents bis hin zu modernen
Fingerfood-Spezialitaten reicht.

Hochwertige Zutaten, Liebe bei der Zubereitung und grol3e
Handwerkskunst zeichnen unsere Gerichte aus.

Gern beraten wir Sie umfassend in einem persénlichen Gesprach.
Verraten Sie uns einfach Ihre ganz individuellen Wiinsche und wir planen
Ilhre Feier genau nach lhren Vorstellungen.

Rufen Sie uns an oder besuchen Sie uns in unserem
Fleischerfachgeschaft in der Hermann-Lamprecht-Str. in Gnarrenburg.
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Von der Hand in den Mund
Fingerfoodspezialitéiten (je Sorte mind. 10 Teile Preis pro Stiick)

Dattel im Speckmantel, Pflaume im Speckmantel 1,00€
KaseobstspieR 1,00€
Tomate-MozzarellaspieR, Schinken-Melonespiel 1,00€
Antipastispiel8 1,50€
WrapsspielR Mexiko (vegetarisch) 1,00€
WrapsspielR Putecurry / Wrapspiel Italia 1,00€
Wrapsspiel Lachsdill 1,30€
Bruschetta 1,60€
Paprikaschiffchen mit Frischkdse, Gefilltes Ei 1,00€
GarnelenspieB, Schweinefiletmedaillions 1,80€
Snackloffel mit Lachsrollchen 1,50€
Minifrikadellenspield 0,90€
Minischweineschnitzel 1,00€
Hahnchenminiknusperspiel’, Hdhnchenfiletspiel’ 1,20€
Sateballchen mit Erdnissen 1,10€
Minidrilling mit Sour Cream und Lachsstreifen auf Snackloffel 2,00€
Roastbeefrolichen 1,20€
kross gebratener Sesamstik vom Hahnchen 1,50€
Minilasagne 3,00€
MinisliRkartoffelgratin 3,50€

Mini Wraps (Preis pro Stiick)

Gefiillt mit

Parmesan, Tomate, Ruccuola 2,50€
Lachs, Gurke, Eisbergsalat 2,80€
Curry, Pute, Ananas 2,50€
Thunfisch, Tomate, rote Zwiebel 2,80€
Kochschinken, Kase, Gurke 2,50€
Seranoschinken, getr. Tomate, Bergkase 2,80€




Schnittchen (Minischwarz und Miniharburgerbrote)

Mit Hackepeter

Mit Kassler, Schinken, Mettwurst, Kdse, Frischkase
Mit Roastbeef

Mit Lachs, Forelle

Schnittchensortimente
1. Kassler, Schinken, Mettwurst, Hackepeter,
Schnittkase, Frischkase

2. feinster ger. Lachs, Forelle, Bratenaufschnitt
Lachsschinken, Ei, Hackepeter, Salami,
Kése, Frischkase

3. feinster ger. Lachs, Forelle, Ei, Bratenaufschnitt,
Roastbeef, Lachsschinken, Kase, Mettwurst,
Frischkdse, Tomatemozzarellaspiel3, Schinken-
melonespiel, Kaseobstspiell, Minifrikadellen-
spiel’, MinischnitzelspieR

Brotchenhadlften (preis pro Stiick)

Mit Hackepeter, Fleischsalat, Mettwurst, Frischkase
Kassler, Lachsschinken, Bratenaufschnitt, Kase, Ei
Mit Lachs, Forelle, Matjes, Roastbeef

Fingerfoodbuffet kalt / warm:
Currywurstto go—dazu Baguette,

Tomate- Mozzarellaspielle, Kdsespielle,
Schinken-MelonenspieRe, Antipasti-Spiel3e,
Buschetta, Minifrikadellen, Minischnitzel,
Datteln und Pflaume in Speckmantel,
gefillte Rollchen Varianten mit Rucola,
Frischkasehappchen,

WrapspielRe Mexiko, Wrapspielie italia
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1,60€
1,90€
2,20€
2,20€

(ab 10 Personen)
6 Teile  11,00€
10 Teile  16,00€

6 Teile  14,00€
10 Teile  19,50€

pro Person 20,50€

2,20€
2,20€
3,20€

(ab 10 Personen)

pro Person 21,00€




Trendiges Fingerfood aus dem Glas

Pestorolichenspield auf Gabelspaghettisalat 2,00€
Scampispiel? auf Blattsalat 3,00€
Gef. Zuchinirdllchen auf Feldsalat 2,00€
Schinken-MelonenspieR auf Gurken-Melonensalat 2,00€
Hahnchenspield auf Obstsalat 2,00€
Entenbrustfilet auf Linsensalat 3,00€
Nordseekrabbensalat a la Sylt Saisonpreis
Minischnitzel auf hausgemachten Kartoffelsalat 2,00€
Salat von Roter Bete mit Apfeln und Walniissen 2,50€
marinierte Schafskdsewdrfel in Olivendl mit Krdutern 2,50€
knackige Rohkoststiks auf Krauterdip 2,50€
Fingerfoodbuffets (ab 10 Personen)
Buffet 1 Partybrote Italia mit Mozzarella u. Stidlandische Salami,

Buffet 2

Buffet 3

Partybrote mit Frischkase u. Lauch,Partybrote mit Schweine-
filet, Tomate —Mozzarella SpieRe, AntipastispieR,
Schinken—Melonenspiel3, Kasespiell, Wrapspiell Mexiko

und Pute Curry, Hdhnchenspielle mit ChilisoRe,

Minischnitzel, Satéballchen mit Dip pro Person 20,00€

Partybrote mit Lachs, Forelle, Ei, Kdse, Schinken, Salami,
Tomate Mozzarella Spiel3e, Pflaume im Speckmantel,
Kochschinken—Mozzarellarucolarollchen, Bruchetta,
MinischnitzelspieRe mit Dip, Minifrikadellenspielie,
Wrapspiel$ Italia, WrapspielR — Lachsdill, KdsespieR,
Schinken—Melonenspiell auf Gurken

Melonensalatim Glas pro Person 21,00€

Partybrote mit Lachs, Forelle, Ei, Kdse, Schinken, Braten
Schinken-Melonespiel3, Datteln im Speckmantel,
Garnelenspiel3e mit Knobi — Dip,

Lachsrollchen auf Snackloffel, Minischnitzelspiel3,
Minifrikadellenspie8, Tomate Mozzarella Spiel, Schinken-
MelonenspieR versch. gefiillte Wrapspiel3e, Pesto Rollchen auf
mediterranen Nudelsalat im Glas, kleine Glaser mit

Pana Cotta, Mangoplirree und Tiramisu  pro Person 24,50€
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Familienbuffet ab 6 Personen (kaltes Buffet)

Gemischte Aufschnittplatte mit Bratenaufschnitt,

Schinken usw.

Gemischte Kaseplatte, 2 versch. Salate, Hackepeter pro Person 9,50€

Mit gemischter Fischplatte (Lachs, Forelle,
wahlweise Buglachsfilet, Lachsrollchen gefiillt pro Person 12,50€

Rustikales Buffet ab 10 Personen (kaltes Buffet)

Mit Kassleraufschnitt, Schinkenrollchen, Mettwurst,
Schinkenvariationen, Hackepeter, Medaillons vom

Schwein, Landfrischkase, Kdsevariation

und Minifrikadellen pro Person 13,50€

Friithstiicksbuffet ab 10 Personen (kaltes Buffet)
Variationen von versch. Wurst-und Kasespezialitaten,

Hackepeter mit Zwiebeln, Frischkase, 3 versch. Salate,

Minifrikadellen, Lachsrollchen, Tomate-Mozzarellaspiel3,

Vanillequark mit Frischobst pro Person 17,00€

Brunch Buffet ab 15 Personen (warm-kalt)

Schweinefilet in Champignonrahmsole, dazu Spatzle,

Fischplatte mit Graved-SoRe, Aufschnitt und Kaseplatte,

Minifrikadellen und Minischnitzel, SpieRe mit

Tomate-Mozzarella, Schinken mit Melone,

verschiedene Salate, Vanillequark mit Obst pro Person 23,00€




Buffet Hochzeitstag (ab 20 Personen)
Hochzeitsuppe, Rinderrouladen,

Schweinefilet mit Champignons in Rahmsolie,
kleine Hahnchenschnitzel,

Kartoffelgratin und Krauterkartoffeln,
Gemuseplatte mit Hollandaise
Frischsalatplatte mit Dressing,

Minifrikadelle, Minischnitzel,
Tomate-Mozzarella, Schinken mit Melone
Edelfischvariation, Kasevariation,

gemischter Brotkorb und Butter
Pfirsichquarkcreme und Mousse Schoko pro Person 30,00€

Buffet Gawehn Spezial (kalt-warm) (ab 20 Personen)
Schweinefilet mit Tomate-Mozarella tiberbacken

Hahnchenfilet in ChampignonsahnesolRe, Minispeckkartoffeln

Reis, Gemuseplatte mit Hollandaise, Minifrikadellen
Hahnchenminiknusper, Schinken mit Melone, WrapspieRe italia,
Edelfischvariation mit Graved Sof3e, Tomate Mozzarella,

Kaseplatte mit Fruchtdekor, gem. Brotkorb mit Butter

Schoko Mousse,

Panna Cotta mit Mango pro Person 30,00€

Vegetarisches Buffet: (ab 15 Personen)

Hallomigrillkase auf mediterranen Pfannengemise,

gefiillte Champignons mit Krauterfrischkase,

panierter Fetakase dazu Tzaziki, Kartoffelgemusegratin,

frische Blattsalate mit Mangodressing u. Parmesansplitter,
hausgemachte Antipastivariation,

Tomate mit Mozzarella u. frischen Basilikum,

WrapspielRe mit vegetarischer Fillung,

KaseobstspieRe,

hausgemachter Landfrischkase,

gemischter Brotkorb und Buttervariation pro Person 25,00€
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Buffet Italia Classic: (ab 25 Personen)

Schweineriickensteaks in Champignonrahmsofie,
Putensteaks auf Blattspinat Giberbacken,
Rosmarinkartoffeln u. Minispeckkartoffeln,
Lasagne, Tortelliniin KdsesahnesoRe,
Frischsalatplatte mit 2 versch. Dressings,
hausgemachte Antipasti Platte bunt gemischt,
Tomate mit Mozzarella u. frischen Basilikum,
Schinken mit Honigmelone, Wrapspiel3e italia + vegetarisch
Kasespielle,
Bruschetta u. Brotkorb mit Butter
pro Person 26,00€

Buffet Italia Gourmet: (ab 30 Personen)

Saltimbocca vom Schweinefilet Hdhnchenbrustfilet mit
Tomate — Mozzarella Gberbacken,

Lachsfilet auf Blattspinat Uberbacken,

Rosmarinkartoffeln u. Kartoffelgratin,

Carpaccio vom Rinderfilet fein mariniert,

Vitello Tonato (Kalbfleisch mit ThunfischsofRe),

Garnelen auf Rucola mit Dip,

Lachsrolichen gefiillt,

hausgemachte Antipasti Variation,

Pflaume u. Datteln im Speckmantel,

Schinken mit Honigmelone,

Wrapspiele italia,

Bruschetta,

frische Blattsalate mit Mango Dressing u. Parmesansplitter,
K&sevariation mit Frischkase,

Brotkorb u. Butter

Panna Cotta mit Mangoplurree,

Tiramisu pro Person 32,00€




Buffet Athen: (ab 20 Personen)

Vorspeisenplatte mit:

Marinierten Oliven, Peperoni, Peppadew u. gefiillten Champignons,
Uberbackenen Auberginen,

Saganaki mit Tzaziki u. Baguette,

Gyrosgeschnetzeltes liberbacken,

Suflakiin Metaxasol3e,

Hahnchenbrustfilet gefiillt mit Feta u. Peperoni,

warmes Tomaten —Feta Pfannchen,

Djuwetschreis,

Krauterspalten,

Krautsalat u. bunter gemischter Salat pro Person 22,00€

Bayrisches Buffet: (ab 10 Personen)
Buffetl  Haxen,
bayr. Leberkas u. bayr. Weillwurst
mit siiBem Senf,
warmer Speckkartoffelsalat,
Bratkartoffeln,
Sauerkraut und Laugenbrezn
Obatzder, Radi u. Radieschen pro Person 17,00€

Bayrisches Buffet: (ab 20 Personen)
Buffet2  Bratwirste Niirnberger Art,
Hendlkeulen, bayr. Leberkas
Fleischpflanzerl,
dazu Kartoffelpiiree, Bratkartoffeln
Rotkohlu. Sauerkraut,
Brettljause mit Schinken
Salamispezialitaten,
PfefferbeifRer u. Landjager,
Bergkase,
bayr. Kdsewurstsalat,
Obatzder u. Laugengeback pro Person 22,00€
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Gawehn's leckere Schnitzelwelt ab 10 Personen

Hahnchenschnitzel und Schweineschnitzel, dazu Pilze und Zwiebel
Bratkartoffel und Gemiiseplatte mit Hollandaise pro Person 15,00€

Schweine und Hahnchenschnitzel mit Champignon
und Zwiebel, Bratkartoffel und Gratin
Karotte, Bohnen und Gurkensalat pro Person 15,00€

Hahnchenschnitzel und Schweineschnitzel, dazu Pilze und Zwiebel
Bratkartoffel und Gratin, Gemuseplatte mit Hollandaise
Karotte, Bohnen und Gurkensalat pro Person 17,50€

Meniivorschldage ab 10 Personen
1. Pulled Pork in BarbecuesoRe, dazu Folienkartoffel
mit Sour Cream Cole Slow und Baguette pro Person 15,00€

2. Hahnchenminiknusper, Frikadellen, Minischnitzel,
Kartoffelsesamecken, Frischsalatplatte u. Dressing,
Spezialsof3e, Knoblauchsole, ChilisoRe und Baguette
pro Person 15,00€
3. Partyschnitzel, Minihaxe, Frikadelle und
Hahnchenkeule, dazu Kartoffelgratin,
Krautsalat, Baguette und Dips pro Person 15,00€

4. Spiel- und Putenbraten, BratensoRe, gemischte
Gemiseplatte, Kartoffelgratin, Minispeckkartoffeln,
Kraut und Karottensalat pro Person 17,00€

5. Mendu Festtag
Hochzeitsuppe, Rinder-, Puten- und Schinkenkrustenbraten,
Bratensole, Kartoffelgratin, Minispeckkartoffeln, Gemuse-
Platte mit Hollandaise, bunter gemischter Salat  pro Person 23,00€

6. Grunkohl mit Kassler, ger. Bauch, Pinkel
und Kohlwurst, Salzkartoffeln pro Person 15,50€

7. Gyrosgeschnetzeltes liberbacken und Cevapcici
in MetaxasolRe, dazu Djuwetschreis, Minispeckkartoffeln
griech. Bauernsalat pro Person 15,00€
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Meniivorschlage ab 10 Personen

8. Involtini von Hahnchenbrustfilet und Schweinefilet mit

Tomate und Feta liberbacken, dazu Minispeckkartoffeln,

Rosmarinkartoffeln und buntes Pfannengemiise pro Person 17,50€
9. Rinderrouladen und Schweinerouladen,

Salzkartoffeln, SolRe, Rotkohl, gem. Gemiseplatte,

Gurken-,Bohnen-, Karottensalat pro Person 20,00€
10. Schweinefilet in milder Senfkruste und Rinderge-

schnetzeltes, Rotkohl, Speckrosenkohl, Spatzle,

Knodel, Gurken-, Bohnen-, Karottensalat pro Person 20.00€
11. Meni Gnarrenburg

Schweinefilet in RahmsoRe mit Champignons,

Rinderrouladen mit SoRRe, Putenbraten, Kartoffelgratin

und Salzkartoffeln dazu Gemiuseplatte mit Hollandaise

und Frischsalatplatte mit Dressing pro Person 23,00€
12. Hdhnchenbrustfilets in SahnesofRe, Schweinefilet mit Pilzen

in RahmsofRemedaillons, Rindersteaks in Pfeffersolie,

gemischte Gemuseplatte, Rostkartoffeln, Kartoffelgratin,

Frischsalatplatte und Dressing pro Person 23,00€
13. Roastbeef mit RemouladensoRe, dazu

Bratkartoffeln und bunter gemischter Salat pro Person 18,50€
14. Menu Teufelsmoor

Entenbrustfilet gebraten dazu Orangensolie,

Schweinefilet-Medaillons mit Champignons und

RahmsolRe, Speckrosenkohl und Apfel-Rotkohl,

Kartoffelgratin und Minispeckkartoffeln pro Person 23,50€
15. Entenbrustfilet gebraten in Orangensolie,

Rindersteaks, mit frischen Pilzen, Speckrosenkohl

und Apfelrotkohl, dazu Kartoffelgratin pro Person 24,50€
Allerlei Vegetarisches:
Saganaki pro Pers. 8,00€
Gemuseschnitzel pro Pers. 8,00€
Gemdusefrikadelle pro Pers. 7,00€
Tomate-Fetaauflauf pro Pers. 6,50€
gefiillte Champignons mit Frischkase pro Pers. 6,50€
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Grillparty

Gawehn's rustikale Grillplatte:

Gemischte Grillspezialitaten lecker gewiirzt oder mariniert
vom Schweinenacken, Schweineriickensteaks, Gefliigel,
Grillbauch, Gawehn's Grillbratwurst

*Abholpreis zum selber grillen pro Person 7,00€
(incl. 7% Mwst.)

Gawehn's Feinschmecker Grillplatte:

Gemischte Grillspezialitaten herzhaft gewlirzt oder

mariniert vom Schweinenacken, Schweineriicken,

Grillbauch, Geflligel, gemischte Grillspiel’e wie z.B.

(Fetahacksteaks, HahnchenspielRe, Grilltaschen,

Schinkenfinger, HackspielRe usw.),

Gawehn's Grillwirstchenspezialitaten * pro Person 9,00€

Gawehn's Gourmet Grillplatte:

Gemischte Grillspezialitaten lecker gewirzt oder

mariniert vom Rindersteak, Schweinenackensteak

und Ruckensteak, Gefllgel, gemischte GrillspieRe,

(wie z.B. GyrosspieRe, feurige HackballchenspieRe,

Hahnchenspielle, Frischkdsetaschen, Kasehacksteaks usw.),

Gawehn's Grillwirstchenvariationen (wie z.B. Moorknacker,

Krakauer, Schinkengriller, Minigriller usw.)

KartoffelgrillspieRe * pro Person 10,50€

Gawehn's Exklusiv Grillplatte:

Gemischte Grillspezialitaten lecker gewdrzt oder

mariniert vom Rindersteak.

Gemischte Schweinesteaks mager und durchwachsen,

Gefliigel, Lamm, ScampispielRe

mit Krdutermeersalz, Gawehn's Grillwiirstchenauswahl,

gem. GrillspielRe (wie z.B. Hackfackeln, Halloumispielie,

ZuchinispielRe, FiletspieBe usw.)

Kartoffelgrillspiel3e, kleines Tomate-Fetapfannchen * pro Person 14,50€
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Grillparty

Grillbuffet Rustikal: ab 10 Personen

Gemischte Grillspezialitaten vom Schweinenacken,
Schweineriicken, Gefllgel, Grillbauch,

Gawehn's Grillbratwurst dazu hausgemachter

Kartoffelsalat, Nudelsalat, griech. Bauernsalat, Abholpreis ab

- 10 Pers. zum
Spezialsof3e, KnoblauchsoRe, selber grillen
Baguette und Krauterbutter * pro Person 12,50€

(incl. 7% Mwst.)
Ab 40 Personen frisch vor Ort gegrillt pro Person 20,50€

(incl. 19% Mwst.)

Grillbuffet Feinschmecker: ab 10 Personen
Gemischte Grillspezialitaten vom Schweinenacken,
Schweinericken, Grillbauch, Gefligel, gemischte
Grillspiel3e aus der Gawehn-SpieR-Vielfalt,
hausgemachte Grillwirstchenspezialitaten,

dazu Kartoffelsalat, mediterraner Nudelsalat,

griech. Bauernsalat, Tomate mit Mozzarella, Abholpreis ab

L . 10 Pers. zum

Sommersalat, Tzaziki, Spezialsol3e, Fetacreme, selber grillen
Baguette gemischt und Krauterbutter * pro Person 17,50€
(incl. 7% Mwst.)

Ab 40 Personen frisch vor Ort gegrillt pro Person 25,50€

(incl. 19% Mwst.)

Gerne grillen wir ab 40 Personen vor Ort mit unseren Holzkohle- oder
Gasgrills, damit Sie sich ihren Gasten widmen kénnen. Grillservice pro
Servicekraft und Stunde 32,-€ / Grillt der Chef persénlich pro Stunde 55,-€.
Bei Dienstleistungen miissen wir auch bei den Speisen immer die
erhdhten 19% Mwst. berechnen.
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Grillbuffet Exclusiv: (ab 25 Personen)
Gemischte Grillspezialitaten vom Rindersteak,
Schweinesteaks mager u. durchwachsen,
Gefligel, KartoffelspieRe, Scampi Spielie,
verschiedene bunte Grillspielle,
Grillwurstspezialitaten, Rosmarinkartoffeln,
warmes Tomaten — Feta Pfannchen,
hausgemachte Antipasti Variation,
frische Blattsalate mit Mango Dressing,
Gurken — Melonensalat,
griechischer Bauernsalat,
Tomate — Mozzarella,
Sommersalat,
Tzaziki, Feta Creme, SpezialsoRe,
gemischtes Baguette u. Krauterbutter
(Abholpreis zum selber grillen) pro Person 23,00€

(incl. 7% Mwst.
Ab 40 Personen frisch vor Ort gegrillt pro Person 34,00€
(incl. 19% Mwst.
Geburtstagsparty rustikal
Braten im Brotchen (2 pro Person)
Gyrosbraten vom Schweinenacken und Putenbraten
aufgeschnitten, dazu Krautsalat, Brotchen
SpezialsofRe und Knoblauchsol3e pro Person 12,00€

Ab 50 Personen, frisch vor Ort aufgeschnitten:
Rinderhiifte im Ganzen Sous Vide gegart,
butterzart in feinen Scheiben geschnitten,
dazu unser hausgemachtes RUB und Pfefferrahmsol3e
Am Buffet
Schweinefiletmedaillons, dazu frische Champignons und Zwiebel
Hahnchenbrustfilets mit Tomate und Mozzarella Giberbacken,
dazu Rostkartoffeln und Minispeckkartoffeln,
bunte Gemiseplatte mit SolRe Hollandaise,
griechischer Bauernsalat, frische Blattsalate mit Mangodressing
Gurken/Melonensalat, Tomate mit Mozzarella u. Bassilikumpesto,

Sommersalat mit Bacon pro Person 29,50€
(incl. 19% Mwst.
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Frontcooking/Riesenpfannenessen
ab 60 Personen:

Aus der Riesenspanne durch Servicepersonal zubereitet

1. Schweinenackensteaks und Hihnchenbrustfilet mariniert,
Rahmgeschnetzeltes, Bratkartoffeln, Kartoffelgratin,
frische Champignons, Sommersalat, Krautsalat,
griech. Bauernsalat, Tomate Mozzarella,

Nudelsalat, Tzaziki, Knobi- und Spezial-Dip,

gemischter Brotkorb pro Person 26,00€
(incl. 19% Mwst.)

2. Schweinefiletmedaillons, Rindersteaks und
Hahnchenbrustfilets, frische Champignons,
Bratkartoffeln, Minispeckkartoffeln,
Schichtsalat, Tomate Mozzarella,
griech. Bauernsalat, Apfel-Mango-Selleriesalat,
Spitzkohlsalat, Spezialsol3e, KnobisoRe,

Fetacreme, Brotkorb und Krduterbutter pro Person 30,00€
(incl. 19% Mwst.)

3. Schweinefiletmedaillons , Rindersteaks,
Scampi, frische Champignons; Bratkartoffeln,
Rosmarinkartoffeln, Mango mit Mozzarella,
Antipastivariation, frische Blattsalate mit Parmesan +
Minitomaten und Zwiebeln, med. Nudelsalat,
Gurken-Melonen-Salat, SpezialsoRe,
Barlauchcreme, KnoblauchsoRe,

Baguette und Krauterbutter pro Person 33,50€
(incl. 19% Mwst.)
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Spanferkel — Meniis ab 30 Personen

(unter 30 Personen bieten wir lhnen Spanferkelbraten an)

Spanferkel mit Bratkartoffeln, Sauerkraut,
Spezialsol3e, KnoblauchsoRe, Tzaziki und (Abholpreis, incl. 7% Mwst.)
gemischten Brotkorb pro Person 16,00€

aufgeschnitten durch Personal, incl. 19% MwsSt.

pro Person 23,00€

Spanferkel mit Kartoffelsalat, Nudelsalat,
Sommersalat, Krautsalat, griech. Bauernsalat, (Abholpreis, incl. 7% Mwst.)
Spezialsolle, KnoblauchsoRe pro Person 17,00€

aufgeschnitten durch Personal, incl. 19% MwSt.

pro Person 24,00€

Spanferkel mit Bratkartoffeln und Kartoffelgratin,

Krautsalat, Schichtsalat, griech. Bauernsalat, Nudelsalat,

Tzaziki, SpezialsoRRe, Remoulade, (Abholpreis, incl. 7% Mwst.)
Brotkorb und Krauterbutter pro Person 19,00€

aufgeschnitten durch Personal, incl. 19% MwsSt.

pro Person 24,50€

Gerne schneiden wir lhnen das Spanferkel bei lhnen vor Ort aus unserem
Schaubackofen auf, damit Sie sich lhren Gasten widmen kdnnen.
Servicekraft vor Ort; pro Stunde 32,-€

schneidet der Chef persénlich auf: pro Stunde 55,-€

Bei Dienstleistungen immer die erh6hte Mwst. 19%

GyrosspieR:

Die griechische Spezialitdt zum selber grillen:

Gyrosfleisch proKg 8,90€
Leihgebihr fir den Grill pro St. 15,00€
Djuwetschreis, Krautsalat,

Tzaziki und Fladenbrot pro Person 7,00€
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Beilagen
Kartoffelgratin
Salzkartoffeln
Bratkartoffeln
Gemiiseplatte

Spatzle, Nudeln

frische Champignon

Rotkohl

Rosenkohl

Salatplatte ( mit 2 Dressings )
Sauerkraut

Tomaten-, Safran-, Curry-, WeilRer- Reis
Kartoffelknédel / Semmelknédel
Minikartoffeln im Bauchspeckmantel
Gemuselasagne / Gemusegratin
Krauterkartoffeln / Rosmarinkartoffeln

Mediteranes Pfannengemiise
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pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person
pro Person

pro Person

3,50 €

3,00 €

3,50 €

4,00 €

3,00 €

3,50 €

3,00 €

3,00 €

4,00 €

3,00 €

3,00 €

3,00 €

4,50 €

4,00 €

3,50 €

4,00 €



Braten
Fur Feiern mit mehr als 8 Gasten ( pro Person 375g. )

SpielRbraten ( Nacken gewdirzt ) pro Person 7,00 €

Zigeunerbraten pro Person 7,00 €
( Paprika/zZwiebelftllung )

BurgundernufRbraten pro Person 7,50 €
Schinkenkrustenbraten pro Person 7,50 €
Jagerbraten pro Person 7,00 €

( Nacken mit Jagermett )

Farmerbraten pro Person 7,00 €
( Kochschinken, Kase und Zwiebeln )

Gyrosbraten pro Person 7,00 €
( mit Gyroskrautern gewiirzt & frischen Zwiebeln )

Kassler in Blatterteig pro Person 8,50 €
Lummerbraten vom Schweineriicken pro Person 8,00 €
Kassler Nackenbraten pro Person 7,00 €
Rinderbraten mit deftiger Wiirzung pro Person 10,90 €
Schweinefilet - Topf pro Person 9,00 €

( mit Champignon)
Schweinefilet in Senfkruste pro Person 9,00 €

Rinderrouladen ( 2 Stiick) pro Person 10,50 €
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Braten 2

Schweineschnitzel (2 Stlick a100g) pro Person 7,00 €

Putengeschnetzeltes pro Person 7,50 €
mit verschiedenen SoRen

Putenbrust gep. als Putenbraten pro Person 7,00 €
Putenschnitzel / Hdhnchenschnitzel pro Person 8,00 €
(2 Stiick a100g)

Geschnetzeltes vom Schwein pro Person 7,50 €

mit verschiedenen SofRen

Grill - Haxen pro Person 6,50 €
Lasagne / Zwiebelkuchen / Tortellini pro Person 7,50 €
Lachsfilet auf Blattspinat pro Person 11,00 €

Uberbacken oder im Gemisebett

Entenbrustfilet in Orangensolie pro Person 14,00 €

Probieren Sie unsere Quiche - Spezialitaten

Quiche mit: pro Stlick 40,00€
Salami, Zwiebeln und Kase

Kochschinken, Champignon, Kase

Lauch, Speck und Kase

Tomate, Feta und Salami

Spargel, Schinken, Kase

Lachs, Blattspinat und Kase pro Stick 46,00€
...... oder individuell nach lhren Wiinschen
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Frischsalate

Alle Salate sind ohne Konservierungsstoffe hergestellt

Krautsalat

Kartoffelsalat
bunter Kartoffelsalat oder Nudelsalat

Erdbeer - Spargelsalat
Gurken / Melonensalat

Sommersalat mit gerésteten Schinken

Griechischer Salat mit Feta / Spitzkohlsalat

Gurkensalat, Tomatensalat,
Bohnensalat, Karottensalat,

bunter gemischter Salat

mediteraner Nudelsalat
Frihlingssalat oder Porreesalat
Tomate Mozzarellasalat

Kase - Wurstsalat

Speckkartoffelsalat ( warm oder kalt )
Couscous oder Bulgursalat
Linsensalat

Blattsalat + Mango

jekg

jekg

je kg
je kg
jekg
jekg
jekg
je kg
jekg
jekg
je kg
je kg
je kg
je kg
je kg
jekg

jekg
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9,90 €

12,90 €

18,90 €
19,90 €
16,90 €
16,90 €
15,90 €
13,90 €
16,90 €
14,90 €
15,90 €
15,90 €
13,90 €
12,90 €
17,90 €
19,90 €

20,90 €




Suppen zum Sattessen
pro Person 0,750 Itr., Mindestbestellmenge 5 Itr.

Kirbiscremesuppe pro Liter 6,95 €
Erbseneintopf pro Liter 6,95 €
Niedersachsische Hochzeitssuppe pro Liter 6,95 €
Gulaschsuppe pro Liter 7,95 €
Kartoffelsuppe pro Liter 6,95 €
Spargelcreme- / Tomatencreme- pro Liter 6,95 €
oder Gemiisecremesuppe

Putencurrycremesuppe mit Obst pro Liter 7,95 €
und Putenstreifen

Gyrossuppe pro Liter 7,95 €
Chili con Carne pro Liter 6,95 €
Kase - Hack - Suppe pro Liter 6,95 €

Saucen

BratensofRe heil} pro Liter 7,00 €
Sauce Hollandaise pro Liter 9,00 €
Remouladensauce pro Liter 16,90 €
Gawehn Spezial Sauce / KnoblauchsoRe pro Liter 15,90 €
Fetacreme pro Liter 18,90 €
Dressing - Saucen pro Liter 15,90 €
Tzaziki je kg 15,90 €
Landfrischkase je kg 18,90 €
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SiiBspeisen - Spezialitaten

In trendigen Schalen serviert oder in kleinen Glasern hiibsch dekoriert,

ganz nach Ihren Wiinschen.

Mousse au chocolat

Vanille-Mandarinenquark / / Himbeertraum

Frischobstplatte / Obstsalat

Pfirsich - Quarkcreme

Zweierlei Moussé mit Kirschragout
und Spekulatiuschrunch (Weihnachtszeit)

Moussé Vanille mit Obstsalat

Panna Cotta mit Mango-Piirree oder
Erdbeer-Pirree

Erdbeer-Tiramisu / Tiramisu

Schichtmoussé, Schcko / Himbeer mit
Amarettini Chrunch

Quarkbeerendessert mit Kekschrunch

Geschichteter Schokotraum
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pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

pro Person

3,80 €

3,80 €

4,50 €

3,80 €

3,80 €

3,80 €

3,80 €

3,80 €

3,80 €

3,80 €

3,80 €




JIHHHH

Zubehoriibersicht

Porzellanteller weiR 24cm
Porzellanteller weiR  19cm
Kaffeetasse mit Untertasse
Glasschalchen ( Nachtisch, Salat)
Besteck (Messer und Gabel)
Suppenteller & Loffel
Kuchengabel, Teeltffel

Holzkohlegrill mit Rader ( ohne Kohle)
Holzkohlegrill mit Rader ( mit Kohle)
Gyrosgrill

Anlieferung

je Stiick
je Stick
je Stiick
je Stick
je Stick

je Stick

Auf- und Abbau, Zubehor pro Person und Stunde

Servicepersonal pro Person und Stunde
Grillpersonal / Spanferkel aufschneiden
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gereinigt ungereinigt
zurtick zuriick

0,40 € 1,00 €
0,40 € 0,90 €
0,40 € 1,00 €
0,40 € 0,90 €
0,40 € 2,00 €
0,40 € 2,00 €
0,40 € 1,00 €

je Stick 20,00 €
je Stick 40,00 €
je Stuck 15,00 €

je nach Strecke

32,00 €

32,00 €
32,00/ 55,00 €



Alle Geschirrleihartikel liefern wir Ihnen gewaschen, eine Verstaubung ist
allerdings moglich. Bitte priifen Sie das Geschirr bei Anlieferung. Angeschlage-
nes Geschirr missen wir lhnen leider in Rechnung stellen. Die Leihgebihr gilt fir
jeweils 3 Tage. Das Geschirr sollte sauber zuriickgebracht werden, ansonsten
berechnen wir eine Reinigungsgebihr.

Bei Geschirrriickgabe ist die Rechnung bar zu begleichen.

Unser Service bedient Sie plinktlich zu lhrer angegebenen Zeit.

Sollten dennoch kleine Zeitverschiebungen durch vorhersehbare Umstande
entstehen, bitten wir um Verstandnis. Bei Lieferausfall durch hohere Gewalt
besteht kein Rechtsanspruch. Fiir die leihweise zur Verfligung gestellten
Buffetgegenstdande haftet bei Beschadigung oder Verlust der Besteller.

Die Allergeninfo fiir die Produkte halten wir in einer extra Tabelle fiir Sie bereit.

Wir bitten um lhr Verstandnis, dass Platten, Warmhaltebehalter usw. in
gesauberten Zustand zuriickzugeben sind. Andernfalls miissen Reinigungskosten
und die erhéhte MwSt. berechnet werden.

Letzte Anderungen fiir lhre Feier sind bis 5 Tage vor der Veranstaltung moglich!

Alle bisherigen Prospekte und Preise verlieren hiermit ihre Giltigkeit.
Preisanderungen und Druckfehler vorbehalten. Stand: Jan. 2022

Bitte beachten Sie, dass alle Speisenpreise als AuBBerhauspreise kalkuliert
sind. Nehmen Sie Geschirr oder Bedienungspersonal in Anspruch, gilt laut
Gesetz auch fiir Speisen,

der erh6hte Mehrwertsteuersatz von 19%,

statt der einkalkulierten und ausgewiesenen 7%.

Unsere aktuellen Offnungszeiten entnehmen Sie bitte den sozialen Medien
oder rufen Sie uns an.

ﬁ https://www.facebook.com/FLEISCHEREI.PARTYSERVICE.GAWEHN

facebook

|@| https://www.instagram.com/fleischerei_gawehn/?hl=de
Tnalinzr,

o https://www.partyservice-gawehn.de
A4

Unsere Bankverbindungen:

Sparkasse Rotenburg-Osterholz Volksbank eG Osterholz-Bremervorde §ees
IBAN DE40 2415 123500002097 00 IBANDE77291623944012553000 ;
Swift-Bic BRLADE21ROB Swift-Bic GENODEF10HZ
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Was steckt dahinter?

Ganze Rinderriicken werden 3-8 Wochen am Knochen ohne Vakuumbeutel in unserem neuen
Reifeschrank abgehangen. Dabei reift das Fleisch, es wird zart und aromatisch. Im Gegensatz
zur Vakuumreifung entsteht aber keine Milchsiiure, die das Fleisch sduern konnte. Dadurch
bleibt der natiirliche Geruch und Geschmack des Fleisches erhalten.

Sind liingere Reifezeiten besser?

Das kann man so nicht sagen. Die Zartheit ist nach ca.3 Wochen Reifezeit am stirksten
ausgeprigt. Danach verliert das Fleisch durch Verdunstung weiter an Gewicht und das Fleisch
wird wieder etwas fester, dafiir bildet sich aber der Eigenschmack weiter aus. Unser
Verkaufsteam informiert Sie gerne iiber die Reifezeit der einzelnen Stiicke.

Wie hoch ist der technische Aufwand?

Sehr hoch. Damit das Fleisch reift und nicht verdirbt, miissen Temperatur, Luftfeuchte und
Luftwechsel aufwendig geregelt werden. Dies geschieht in unserem neuen Reifeschrank.

Ist denn nun Vakuumgereiftes Steakfleisch schlecht?

Nein, nur anders.

Sind die gekauften Steaks lange haltbar?

Nein. Transportieren Sie die Steaks gekiihlt oder nur iiber einen kurzen Zeitraum und
verbrauchen Sie diese innerhalb von 2 Tagen. Bei fertig gereiften Dry-Steaks schadet ein kurzes
Vakuumieren (dann ca.10Tage lagerfihig) oder schnelles Einfrieren nicht(lagerfihig dann ca.2
Monate).

Tipps zur Zubereitung:
Nehmen Sie die Steaks 1-1,5 Stunden vor der Zubereitung aus dem Kiihlschrank, damit diese Raumtemperatur
annehmen konnen. Wenn Sie in der Pfanne braten: Verwenden Sie Butterschmalz. Pfanne oder Grill hoch erhitzen.
Steaks je Seite sehr heifl 1 Minute anbraten. Steaks von der Hitzequelle nehmen und in Alufolie ein-wickeln. Bei ca.
BEI UNS 80-90 Grad nun ca. 8-10 Minuten nachziehen lassen. Dies geht gut im Backofen oder am Rand-bereich des Grills.
= Die Steaks sind dann medium , ansonsten miissen die Zeiten verkiirzt (englisch) oder verlingert (durch) werden. Bei

N Steaks iiber 2,5 cm Dicke oder sehr hohen Anspriichen an die Genauigkeit des Garergebnisses miissen Sie in der
IM GESCHAFT Mitte des Steaks die Kerntemperatur messen, 58 Grad entsprechen dann medium. Alle anderen Methoden wiren
ERH ALTLI C H zu ungenau. Steaks erst kurz vor dem Servieren je nach Geschmack wiirzen.
BESTES FLEISCH - BEI UNS FUR SIE ZUHAUSE GEREIFT
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Fleischerei - Party-Service

Anschrift:
Gawehn Party-Service
Hermann-Lamprecht-Strae 43
27442 Gnarrenburg

Inhaber: Stefan Gawehn, Fleischermeister
Tel.:04763 /8178 «Fax:04763 /627057
eMail: gawehn.fleischerei@ewetel.net
Internet: www.partyservice-gawehn.de
Facebook: Fleischerei und Partyservice Gawehn

Geschmackvoll ferern und genieflen!



