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Menukarte 2025

Genuss verbindet - frohe Festtage und schoéne Stunden
voller Geschmack!



Liebe Kundinnen und Kunden,

wir freuen uns sehr, dass sie die Festtage mit
unseren Kdstlichkeiten genieBen mdchten. Bitte
beachten Sie aber bei der Abholung:

®Frischfleisch Bestellung erhalten Sie wie gewohnt in
unserem Geschéft, wahrend den Offnungszeiten in
der Weihnachtswoche.

e \orbereitete Speisen zum erwarmen, geben wir ihn
an unserer Tur auf dem Hof aus.

So kdnnen wir einen reibungslosen Ablauf fir alle gewéhrleisten
und sie haben mehr Zeit, die Feiertage in Ruhe zu genieRen

Wir danken lhnen fiir lhr Vertrauen und wiinschen lhnen
und lhrer Familie ein frohes Weihnachtsfest und ein
gutes neues Jahr.

lhr Team der Fleischerei und Partyservice Gawehn

Offnungzeiten Weihanchtswoche:

Montag: 08:00 bis 14:00 Uhr

Dienstag: 08:00 bis 13:00 -
14:00 bis 17:00 Uhr
Heiligabend: 07:00 - 11:30 Uhr

Donnerstag: 1. Weihnachtstag
Freitag: 2. Weihnachtstag
Samstag: Geschlossen




Weihnachtliche Meniis
zum selber erwdrmen:
Hauptgericht:

e Zartes Schweinefilet im Speckmantelin feiner
Krautersauce pro Portion 11,00€

o Iraditionell geschmorte Rinderroulade in Herzhafter
Bratensol3e

pro Portion 13,50€

o Feines Entenbrustfilet in fruchtig edler Orangen
Portwein SolRe

pro Portion 16,00€

e Saftiges Hahnchenbrustfilet in cremiger Honig-
Senf SolRe

pro Portion 11,00€

® Wildragout in Wachholdersol3e
pro Portion 16,00€

Beilagen:

@ Knusprige Rosmarinkartoffelspalten

pro Portion 4,00€
e Cremiges Kartoffel-Sahnegratin

pro Portion 4,50€

o Kleine Speckkartoffel
in feiner Sauce Béarnaise
pro Portion 5,00€

e Rosenkohl mit Speck-deftig winterlich
pro Portion 4,50€

Buntes mediterranes Wintergemise
der Saison
pro Portion 4,50€

® Tradioneller Apfelrotkohl
pro Portion 4,00€

Dessert:

® Panna Cotta mit fruchtigem Mangospiegel
pro Portion 4,00€

e Ceschichtetes Vanillemousse mit Bratapfel- Zimt-

Kompott
P pro Portion 4,00€

e |uftiges Mousse au Chocolat mit Kirschen

pro Portion. 4,00€




Raclette: | S

e Frisches Raclette Fleisch eine feine Auswahl aus
Schweinefilet, Rindersteak, Hahnchenbrustfilet und
Hackballchen, dazu unsere Spezial- und Knoblauchsole

pro Person 11,50€
Prasente:

e Wir gestalten liebevoll zusammengestellte
Prasentkorbe, ganz nach lhren Wiinschen.
- abgestimmt auf lhren Geschmack

schon ab 15,00€ erhditlich

Verschenken Sie Freude:

e Weihnachtesprésente flr lhre Kunden und Mitarbeiter -
auch in groRer Stiickzahl problemlos erhéltlich.
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f -« | ® Feinstes Dry-Aged-Steak aus der Region:

Dry-Aged-Steak:

> 48 '
Unser Fersenfleisch reift mindestens 6 Wochen am -
Knochen in unserem Reifeschrank. Ein besonderer
Genuss - auf Wunsch auch vakuumiert und als

Geschenk verpackt, ideal zum Verschenken zu den
Festtagen.

Hausgemachte
Nikolausmettwurst:

@ Unsere Hausgemachten Mettwdrste im

Weihnachtsdesign - ein absoluter Hingucket unter dem
Weihnachtsbaum.




Alles Wichtige rund um lhre
Weihnachtsbestellung.

Mindestmenge:
Pro Gericht mindestens 2 Portionen

Zubereitunghinweise:
zu jedem Gericht erhalten Sie ein detaillierten
Zubereitungszettel, damit sie die Speisen an den
Feiertagen einfach fertig backen kénnen.

Bestellschluss:
Bitte geben Sie Ihre Bestellung bis spatestens Dienstag,
den 16. Dezember bei uns ab.

Abholung:
vorbereitete Speisen am 24. Dezember bis 11:00 Uhr an
unserer silbernen Hintertur

Eigene Auflaufformen:
gerne beflillen wir lhre beschrifteten Auflaufform, die sie
spatestens zwei Wochen vorher bei uns abgeben

Fragen oder Allergien:
Sprechen Sie uns gerne personlich an oder Rufen Sie an.

Riickgabe der Schalen:
Am Montag den 29. Dezember

Auch in diesem Jahr konnen Sie wieder
unsere Frischfleischspezialitaten
vorbestellen.

von |berico Kotelett/Filet tber (
Maishahnchen (Kikok) bis hin zu N
Entenbrust, ganze Enten oder Puten.
Dartiber hinaus konnen Sie
selbstverstandlich auch alle weiteren
Produkte wie zum Beispiel Salate oder
Aufschnitt bequem vorbestellen.
Bitte beachten Sie, dass inshesondere
bei wildspezialitaten eine rechtzeitige
Bestellung erforderlich ist, damit wir [hnen
die Verfligbarkeit fiir den Festtagen
garantieren kénnen, empfehlen wir |lhre
Vorbestellung fiir Frischfleisch. Bis
spatestens Dienstag, den 16. Dezember
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